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LAMPIRAN

Lampiran 1. Determinasi Tanaman Rempah Kunyit (Curcuma longa L.)

KEMENTERIAN PENDIDIKAN, KEBUDAYAAN, RISET DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS LAMBUNG MANGKURAT
LABORATORIUM FMIPA
! 4TIR,

ji website:www )

SERTIFIKAT HASIL UJI
Nomor: 309/LB.LABDASAR/X11/2023
Nomor Referensi  :  XI-23-021 Tanggal Masuk ~ : 20 November 2023
Nama :  Husna Maulida Tanggal Selesai  : 8 Desember 2023
Institusi : Universitas Borneo Lestari Hasil Analisis : Determinasi
No. Invoice : 286/TS-11/2023 Jenis Tumbuhan  : Kunyit
HABITUS

Semak, tinggi 1-2 m.

DAUN

Tunggal, berpelepah, elips-lonjong, tepi rata, ujung dan pangkal meruncing, Panjang helai daun antara
31 — 83 cm; lebar daun antara 10 — 18 cm, pertulangan menyirip, hijau; permukaan agak kasar; satu
tanaman mempunyai 6 — 10 daun.

BATANG
Semu, tegak, lunak, batang di dalam tanah membentuk rimpang, Tinggi batang kunyit mencapai 0,75
—Im.

AKAR

Rimpang kunyit bercabang — cabang sehingga membentuk rimpun. Rimpang berbentuk bulat panjang
dan membentuk cabang rimpang berupa batang yang berada didalam tanah. Rimpang kunyit terdiri
dari rimpang induk atau umbi kunyit dan tunas atau cabang rimpang. Rimpang utama ini biasanya
ditumbuhi tunas yang tumbuh kearah samping, mendatar, atau melengkung. Tunas berbuku — buku
pendek, lurus atau melengkung. Jumlah tunas umunya banyak. Tinggi anakan mencapai 10,85 cm.

BUAH
Kotak, bulat, hijau kekuningan; biji bulat, coklat.

BUNGA

Berbentuk kerucut runcing berwarna putih atau kuning muda dengan pangkal berwama putih.; benang
sari menernpel pada mahkota, mahkota, lonjong warna putih; putik silindris; kepala putik bulat,
kuning.

NAMA LOKAL
Kunyit.

(7

I‘Ir""a 3
U ppS waTEMK

ENGETANAN

>
\\;‘\‘

71



KEMENTERIAN PENDIDIKAN, KEBUDAYAAN, RISET DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS LAMBUNG MANGKURAT

LABORATORIUM FMIPA
8 Bapjarbaruy, p/l 4 826 chsjte:
SERTIFIKAT HASIL UJI
Nomor: 309/LB.LABDASAR/XI1/2023
KLASIFIKASI
Kingdom : Plantae
Divisi : Tracheophyta
kelas : Liliopsida
Ordo . Zingiberales
Family : Zingiberaceae
Genus : Curcuma
Species : Curcuma domestica Val.

Syn: Curcuma longa L.

, 15 Desember 2023

ianto, S.Si., M.Si.
200312 1 004
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Lampiran 2. Proses Pembuatan Simplisia Tanaman Rempah Kunyit (Curcuma longa L.)

1.

Proses Pembuatan Simplisia Tanaman Rempah Kunyit (Curcuma longa

L)
No. Keterangan Dokumentasi
1. | Sortasi basah
2. | Pencucian
3. | Perajangan
4. | Pengeringan
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Sortasi kering

Penyerbukan

Pengayakan

Serbuk simplisia rempah kunyit
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2. Proses Pembuatan Virgin Coconut Oil (VCO)

No. Keterangan Dokumentasi

1. | Pemilihan kelapa yang sudah tua

2. | Pemarutan kelapa

3. | Pembuatan santan

4. | Pendiaman santan selama 2 jam

hingga terbentuk 2 lapisan
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Mengambil lapisan atas santan
(krim) kemudian ditambahkan ragi

roti

Pendiaman santan selama 24 jam

hingga terbentuk 3 lapisan

Pemisahan VCO

Menyaring VCO dengan kertas

saring

Penimbangan hasil VCO
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10. | Penimbangan serbuk rempah kunyit

11. | Pendiaman VCO dengan
penambahan rempah kunyit

12. | Penyaringan VCO dengan

penambahan rempah kunyit
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Lampiran 3. Perhitungan Rendemen Simplisia Rempah Kunyit (Curcuma longa L.)

1. Perhitungan Rendemen Simplisia Rempah Kunyit (Curcuma longa L.)
Diketahui:
Bobot serbuk simplisia =54 g
Bobot rempah kunyit segar = 596 g

Bobot serbuk simplisia
x 100%

~ Bobot rempah kunyit segar

_ 5S4y
596 g

=91%

2. Perhitungan Rendemen Virgin Coconut Oil (VCO)
Diketahui:
Bobot VCO =814 ¢

Bobot Kelapa parut = 7504 g

_ Bobot VCO
" Bobot kelapa parut

_ 8lag
7504 g

=10,84 %

x 100%

x 100%

x 100%
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Lampiran 4. Pembuatan Larutan

1. Pembuatan Larutan NaOH 0,1 N Dalam 250 mL

Gram = Normalitas x BM x Volume (L)
Gram = 0,1 x 40 g/mol x 0,25 L
Gram = | gram
Ditimbang 1 g NaOH padat dilarutkan dengan akuades dalam gelas
beker 250 mL, kemudian diencerkan dengan akuades hingga volume 250 mL.
2. Pembuatan Larutan HCI 10 M Dalam 100 mL

a. Membuat Molaritas HCI pekat

Larutan HCI di botol umumnya memiliki konsentrasi 37%.
Berat Jenis = 1,19 g/ml
Berat Molekul = 36.5 g/mol

M = 10 X % x B]J
BM
M = 10 X37 % X 1,19 g/ml
36,5 g/mol
440,3
M=—
36,5
M=12,06 M

b. Pembuatan Larutan HCI 10 M Dalam 100 mL

Mix Vi=MaxV;
12,06 x Vi=10 x 100
10 x25
™ 1206
V1=20,73 = 21 mL
Isi gelas beker ukuran 100 mL dengan aquadest sebanyak 100 mL,

lalu tambahkan 21 ml HCI pekat secara perlahan-lahan dialirkan melalui
dinding labu. Gojok sebentar kemudian tambahkan akuades hingga tanda

batas. Tunggu hingga dingin
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Lampiran 5. Lembar Persetujuan Panelis

LEMBAR PERSETUJUAN PANELIS
(INFORMED CONSENT)

Saya yang bertanda tangan dibawah ini:

Nama : M. Hermonsyata

Umur 291

Menyatakan bersedia menjadi panelis penelitian dari :

Nama : Husna Maulida

NIM : SF20028

Judul : Uji Kualitas Minyak Urut VCO Dengan Metode Fermentasi

Dikombinasi Rempah Kunyit (Curcuma longa L..)

Saya telah mendapat penjelasan dari peneliti mengenai tujuan penelitian ini.
Saya mengerti bahwa penelitian ini tidak akan membahayakan diri saya. Identitas
dan jawaban yang akan saya berikan akan sejujur-jujurnya dan hanya diperlukan
sebagai bahan penelitian.

Demikian surat pernyataan ini saya tanda tangani secara sadar dan tanpa ada

paksaan dari pihak manapun.

BanjarbprQ\ 19 Maret 2024

Panelis
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LEMBAR PERSETUJUAN PANELIS
(INFORMED CONSENT)

Saya yang bertanda tangan dibawah ini:

Nama - Qaupap HARS PRA DANA

Umur VI

Menyatakan bersedia menjadi panelis penelitian dari :

Nama : Husna Maulida

NIM : SF20028

Judul : Uji Kualitas Minyak Urut VCO Dengan Metode Fermentasi

Dikombinasi Rempah Kunyit (Curcuma longa 1.

Saya telah mendapat penjelasan dari peneliti mengenai tujuan penelitian ini
Saya mengerti bahwa penelitian ini tidak akan membahayakan diri saya. Identitas
dan jawaban yang akan saya berikan akan sejujur-jujurnya dan hanya diperlukan
sebagai bahan penelitian

Demikian surat pernyataan ini saya tanda tangani secara sadar dan tanpa ada

paksaan dari pihak manapun

Banjarbaru,'9 Maret 2024

Panelis
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LEMBAR PERSETUJUAN PANELIS
(INFORMED CONSENT)

Saya yang bertanda tangan dibawah ini:

Nama - Tandri

Umur 220 Yo

Menyatakan bersedia menjadi panelis penelitian dari :

Nama : Husna Maulida

NIM : SF20028

Judul : Uji Kualitas Minyak Urut VCO Dengan Metode Fermentasi

Dikombinasi Rempah Kunyit (Curcuma longa L.)

Saya telah mendapat penjelasan dari peneliti mengenai tujuan penelitian ini.
Saya mengerti bahwa penelitian ini tidak akan membahayakan diri saya. Identitas
dan jawaban yang akan saya berikan akan sejujur-jujurnya dan hanya diperlukan
sebagai bahan penelitian.

Demikian surat pernyataan ini saya tanda tangani secara sadar dan tanpa ada

paksaan dari pihak manapun.

Banjarbaru, \9Maret 2024

hur

Panelis
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LEMBAR PERSETUJUAN PANELIS
(INFORMED CONSENT)

Saya yang bertanda tangan dibawah ini:

Nama Lelty

Umur 123 4atun

Menyatakan bersedia menjadi panelis penelitian dari :

Nama : Husna Maulida

NIM : SF20028

Judul - Uji Kualitas Minyak Urut VCO Dengan Metode Fermentasi

Dikombinasi Rempah Kunyit (Curcuma longa 1..)

Saya telah mendapat penjelasan dari peneliti mengenai tujuan penelitian ini.
Saya mengerti bahwa penelitian ini tidak akan membahayakan diri saya. Identitas
dan jawaban yang akan saya berikan akan sejujur-jujurnya dan hanya diperlukan
sebagai bahan penelitian.

Demikian surat pernyataan ini saya tanda tangani secara sadar dan tanpa ada

paksaan dari pihak manapun.
Banjarbaru, \3 Maret 2024

s

Panelis
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LEMBAR PERSETUJUAN PANELIS

(INFORMED CONSENT)
Saya yang bertanda tangan dibawah ini:
Nama .Oftavia Noor /2”/”1'“0/'.’”.
Umur 216
Menyatakan bersedia menjadi panelis penelitian dari :
Nama : Husna Maulida
NIM : SF20028
Judul : Uji Kualitas Minyak Urut VCO Dengan Metode Fermentasi

Dikombinasi Rempah Kunyit (Curcuma longa L.)

Saya telah mendapat penjelasan dari peneliti mengenai tujuan penelitian ini.
Saya mengerti bahwa penelitian ini tidak akan membahayakan diri saya. Identitas
dan jawaban yang akan saya. berikan akan sejujur-jujurnya dan hanya diperlukan
sebagai bahan penelitian.

Demikian surat pernyataan ini saya tanda tangani secara sadar dan tanpa ada

paksaan dari pihak manapun.

Banjarbaru,14 Maret 2024

L/Q

Panelis
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Lampiran 6. Hasil Uji Organoleptik

1.

Uji organoleptik
a. VCO Murni
Hasil
Warna Bau
.| P t
No. | Pengama Putih Putih Kuning | Khas Agak Tenoik
bening | kekuningan | Pucat | Kelapa | Tengik &
1. | Panelis 1 v V
2. | Panelis 2 Vv Vv
3. | Panelis 3 Vv Vv
4. | Panelis 4 v v
5. | Panelis 5 v V
b. VCO dengan penambahan simplisia rempah kunyit
Hasil
Warna Bau
No. | P t
o-| Fengama Putih Putih Kuning | Khas | Agak Teneik
bening | kekuningan | Pucat | Kunyit | Tengik ens
1. | Panelis 1 Vv Vv
2. | Panelis 2 Vv v
3. | Panelis 3 Vv V
4. | Panelis 4 Vv Vv
5. | Panelis 5 vV Vv
c. VCO komersial
Hasil
Warna Bau
No. | P t
0. | Fengama Putih Putih Kuning | Khas Agak Tenoik
bening | kekuningan | Pucat | Kelapa | Tengik &
1. | Panelis 1 v v
2. | Panelis 2 v V
3. | Panelis 3 Vv Vv
4. | Panelis 4 v v
5. | Panelis 5 v V
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Jenis VCO

VCO Murni

VCO Kunyit

VCO Komersial

Hasil
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Lampiran 7. Hasil Uji Bilangan Asam Lemak Bebas

Dokumentasi

No. Keterangan
1. | VCO murni
2. | VCO dengan penambahan rempah
kunyit
3. | VCO komersial
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Lampiran 8. Perhitungan Bilangan Asam Lemak Bebas, dan Bilangan Peroksida

1.

Bilangan Asam Lemak Bebas

MxAxN
%Asam Lemak Bebas = 1000xC x 100%

a. VCO Murni

200 g x 0,4 x 0,1N

%Asam Lemak Bebas = 1000759

x 100% = 0,16% (R1)

__200gx0,5x0,1N

%Asam Lemak Bebas 1000%5g

x 100% = 0,20% (R2)

2009gx0,5x0,1N

%Asam Lemak Bebas = 1000%5g

x 100% = 0,20% (R3)

%Asam Lemak Bebas = W x 100% = 0,20% (R4)

2009x05x0,1N

%Asam Lemak Bebas = 1000559

x 100% = 0,20% (R5)

%Asam Lemak Bebas = % x 100% = 0,20% (R6)

200gx0,3x0,1N

%Asam Lemak Bebas = 1000559

x 100% = 0,12% (R7)

2009x0,5x0,1N

%Asam Lemak Bebas = 1000%5g

x 100% = 0,20% (R8)

%Asam Lemak Bebas = W x 100% = 0,20% (R9)

b. VCO dengan Penambahan Simplisia Rempah Kunyit

2009x0,3x0,1N

%Asam Lemak Bebas = x100% = 0,12% (R1)

1000x5 g

%Asam Lemak Bebas = % x 100% = 0,08% (R2)
%Asam Lemak Bebas = % x 100% = 0,12% (R3)
%Asam Lemak Bebas = % x 100% = 0,12% (R4)
%Asam Lemak Bebas = W x 100% = 0,12% (R5)
%Asam Lemak Bebas = % x 100% = 0,08% (R6)
%Asam Lemak Bebas = 2229223 X0IN 100094 = 0,12% (R7)

1000x5g
2009 x0,3x0,1N

1000x5g
2009 x0,3x0,1N

1000x5g

%Asam Lemak Bebas x 100% = 0,12% (R8)

%Asam Lemak Bebas = x 100% = 0,12% (R9)
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VCO Komersial (SR12)

200gx1x0,1N

%Asam Lemak Bebas = 1000x5 9

200 g x1,3x0,1N

%Asam Lemak Bebas = 1000759

200 g x1,2x0,1N

%Asam Lemak Bebas = 1000x5 g

200gx1,1x0,1N

%Asam Lemak Bebas = 1000x5 g

200gx1x0,1N

%Asam Lemak Bebas = 1000%5 g

200gx1,2x0,1N

%Asam Lemak Bebas = 1000x5

2009x1,1x0,1N

%Asam Lemak Bebas = 1000%5g

2009x1,2x0,1N

%Asam Lemak Bebas = 1000%5g

200gx1,1x0,1N
%Asam Lemak Bebas = =—9= =222

x 100% = 0,40% (R1)

x 100% = 0,52% (R2)

x 100% = 0,48% (R3)

x 100% = 0,44% (R4)

x 100% = 0,40% (RS)

x 100% = 0,48% (R6)

x 100% = 0,44% (R7)

x 100% = 0,48% (R8)

x 100% = 0,44% (R9)

1000x5 g
Massa | Volume N Asam
Perlakuan | Replikasi | Sampel | NaOH | NaOH Lemak
(g2) Bebas (%)
1 5 0,4 0,1 0,16
2 5 0,5 0,1 0,20
3 5 0,5 0,1 0,20
4 5 0,5 0,1 0,20
VCO 5 5 0,5 0,1 0,20
Murni 6 5 0,5 0,1 0,20
7 5 0,3 0,1 0,12
8 5 0,5 0,1 0,20
9 5 0,5 0,1 0,20
Rata-Rata 0,1866
SD 0,0266
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Massa | Volume N Asam
Perlakuan | Replikasi | Sampel | NaOH | NaOH Lemak
(2) Bebas (%)
1 5 0,3 0,1 0,12
2 5 0,2 0,1 0,08
3 5 0,3 0,1 0,12
VCO 4 5 0,3 0,1 0,12
dengan 5 5 0,3 0,1 0,12
Penambahan 6 5 0,2 0,1 0,08
Rempah 7 5 0,3 0,1 0,12
Kunyit 8 5 0,3 0,1 0,12
9 5 0,3 0,1 0,12
Rata-Rata 0,1666
SD 0,0166
Massa | Volume N Asam
Perlakuan | Replikasi | Sampel | NaOH | NaOH Lemak
(2) Bebas (%)
1 5 1 0,1 0,40
2 1,3 0,1 0,52
3 5 1,2 0,1 0,48
4 5 1,1 0,1 0,44
vCO 5 5 1 0,1 0,40
Komersial 6 5 1,2 0,1 0,48
(SR12) 7 5 1,1 0,1 0,44
8 5 1,2 0,1 0,48
9 1,1 0,1 0,44
Rata-Rata 0,4533
SD 0,0377
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Lampiran 9. Perhitungan Bilangan Peroksida

Absorbansi Sampel - y = E, — E; + E

Konsentrasi Sampel - y =ax + b

M x 1000

Bilangan Peroksida - ————x 0,0101

55,84 x mo

1. VCO Murni
Replikasi 1

Absorbansi Sampel

y = E; — (E1 + Eo)

y =0,589 — (0,115 + 0,012)
y = 0,589 — 0,127 = 0,462
Konsentrasi Sampel
y=ax+b

0,462 — 0,3458

0,397

Bilangan Peroksida

0,2926 x 1000
55,84 x 0,3

y = = 0,2926 mg/L

x 0,0101 = 0,1764 meq 0,/Kg

Replikasi 2

Absorbansi Sampel

y = E; — (E1 + Eo)

y =0,590 — (0,115+0,012)
y = 0,590 - 0,127 = 0,463
Konsentrasi Sampel
y=ax+b

0,463 — 0,3458

0,397

Bilangan Peroksida

0,2952 x 1000
55,84 x 0,3

y = = 0,2952mg/L

x0,0101 =0,1779 meq 0,/Kg

Replikasi 3

Absorbansi Sampel
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y = E; — (E1 + Eo)
y =0,589 — (0,117 + 0,012)
y = 0,589 — 0,129 = 0,46

- Konsentrasi Sampel
y=ax+b

0,46 — 0,3458
0,397

- Bilangan Peroksida

0,2876 x 1000
55,84 x 0.3

Replikasi 4

y = = 0,2876 mg/L

x 0,0101 = 0,1733 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y =E, — (E; + Ey)
y = 0,590 — (0,115 + 0,013)
y = 0,590 - 0,128 = 0,462

- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_ 046203458 _
Y= 0397~ »2926mg/

- Bilangan Peroksida

0,2926 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 5

x 0,0101 =0,1764 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y =E; — (E1 + Eo)
y = 0,590 - (0,116 + 0,013)
y = 0,590 - 0,129 = 0,461

- Konsentrasi Sampel
y=ax+b

0,461 —0,3458
Y= 0,397

= 0,2901 mg/L
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- Bilangan Peroksida

0,2901 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 6

x 0,0101 = 0,1749 meq 0, /Kg

- Absorbansi Sampel
y = E, — (E; + Ep)
y = 0,590 — (0,115 4+ 0,012)
y = 0,590 — 0,127 = 0,463

- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0463-03458 _
Y= 0397 mg/

- Bilangan Peroksida

0,2952 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 7

x 0,0101 =0,1779 meq 0, /Kg

- Absorbansi Sampel
y=E2_(E1+E0)
y = 0,590 — 0,115+ 0,013)
y =0,590 — 0,128 = 0,462

- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0462-03458 _
Y= 0397 mg/

- Bilangan Peroksida

0,2926 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 8

x0,0101 =0,1764 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y=Ez_(E1+E0)
y = 0,589 — (0,115 + 0,012)
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y = 0,589 - 0,127 = 0,462
- Konsentrasi Sampel
y=ax+b
0,462 — 0,3458
0,397
- Bilangan Peroksida

0,2926 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 9

y = = 0,2926 mg/L

x 0,0101 = 0,1764 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y = E, — (E; + Ep)
y = 0,590 — (0,116 + 0,012)
y = 0,590 — 0,128 = 0,462

- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0462-03458 _
Y= 0397 mg/

- Bilangan Peroksida

0,2926 x 1000
55,84 x 0,3

2. VCO dengan Penambahan Rempah Kunyit
Replikasi 1

x0,0101 =0,1764 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y = E; — (E; + Ep)
y =0,950 - (0,115 + 0,441)
y = 0,950 — 0,556 = 0,394

- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0394-03458 _ .
Y= 0397 " mg/

- Bilangan Peroksida
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0,1214 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 2

x 0,0101 = 0,0731 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y = E; — (E1 + Eo)
y =0,950 - (0,115 + 0,445)
y = 0,950 - 0,56 = 0,39

- Konsentrasi Sampel
y=ax+b

0,39 — 0,3458
0,397

- Bilangan Peroksida

0,1113 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 3

y = = 0,1113mg/L

x 0,0101 = 0,0671 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y = E; — (E1 + Eo)
y =0,953 - (0,117 + 0,446)
y = 0,953 —-0,563 = 0,39

- Konsentrasi Sampel
y=ax+b

0,39 — 0,3458
0,397

- Bilangan Peroksida

0,1113 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 4

y = =0,1113 mg/L

x 0,0101 = 0,0671 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y = E; — (E; + Ep)
y =0,954 - (0,115 + 0,444)
y = 0,954 — 0,559 = 0,395

- Konsentrasi Sampel
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y=ax+b
_0,395-10,3458

Y= T 0397

Bilangan Peroksida

0,1239 x 1000
55,84 x 0,3

= 0,1239 mg/L

x 0,0101 = 0,0747 meq 0,/Kg

Replikasi 5

Absorbansi Sampel
y = E; — (E1 + Ep)
y =0,954 - (0,116 +0,443)
y = 0,954 — 0,559 = 0,395

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0395-03458 _ o
Y= 0397~ »1239mg/

Bilangan Peroksida

0,1239 x 1000
55,84 x 0,3

x 0,0101 = 0,0747 meq 0,/Kg

Replikasi 6

Absorbansi Sampel
y = E; — (E; + Ep)
y =0,951 (0,115 + 0,442)
y = 0,951 — 0,557 = 0,394

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0394-03458 _ .
Y= 0397 " mg/

Bilangan Peroksida

0,1214 x 1000
55,84 x 0,3

x0,0101 = 0,0731 meq 0,/Kg

Replikasi 7

Absorbansi Sampel
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y =E, — (E; + Ey)
y = 0,952 — (0,115 + 0,443)
y = 0,952 - 0,558 = 0,394

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0394-03458 .
Y=""o397  _ 0l2l4mg/

Bilangan Peroksida

0,1214 x 1000
55,84 x 0,3

x 0,0101 = 0,0731 meq 0,/Kg

Replikasi 8

Absorbansi Sampel
y = E; — (E1 + Eo)
y = 0,952 — 0,558 = 0,394

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
~0,394-0,3458 01214 L
Y=""o397 - lzlamg/

Bilangan Peroksida

0,1214 x 1000
55,84 x 0,3

x0,0101 = 0,0731 meq 0,/Kg

Replikasi 9

Absorbansi Sampel
y = E; — (E1 + Ep)
y =0,953 -(0,116 + 0,443)
y = 0,953 — 0,559 = 0,394

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_03%4-03458 _ .
Y=""4397  _ 0l2l4mg/

Bilangan Peroksida
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0,1214 x 1000
55,84 x 0,3

x0,0101 = 0,0731 meq 0,/Kg

3. VCO Komersial (SR12)

Replikasi 1

- Absorbansi Sampel
y =E; — (E1 + Eo)
y =0,486 — (0,115 +0,017)
y =0,486 -0,132=0,354

- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0354-03458
Y= 0397 »0206mg/

- Bilangan Peroksida

0,0206 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 2

x0,0101 = 0,0124 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y = E; = (E1 + Eo)
y =0,486 — (0,115 + 0,015)
y = 0,486 — 0,13 = 0,356

- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0,356—-0,3458 0.0256 L
Y= o39y  _ o02sbmy/

- Bilangan Peroksida

0,0256 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 3

x0,0101 = 0,01543 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y = E; = (E1 + Eo)
y =0,487 - (0,117 + 0,015)
y = 0,487 — 0,132 = 0,355
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- Konsentrasi Sampel
y=ax+b
0,355 —0,3458
0,397
- Bilangan Peroksida

0,0231 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 4

y = = 0,0231 mg/L

x0,0101 = 0,0139meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y = E; — (E1 + Eo)
y =0,490 — (0,115 + 0,015)
y =0,490 - 0,13 = 0,36

- Konsentrasi Sampel
y=ax+b

0,36 — 0,3458
0,397

- Bilangan Peroksida

0,0357 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 5

y = = 0,0357 mg/L

x0,0101 = 0,0215 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y = E; — (E1 + Ep)
y =0,489 — (0,116 + 0,013)
y = 0,489 — 0,129 = 0,36
- Konsentrasi Sampel
y=ax+b
0,36 — 0,3458
0,397
- Bilangan Peroksida

0,0357 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 6

y = = 0,0357 mg/L

x0,0101 = 0,0215 meq 0,/Kg
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Absorbansi Sampel

y = E; — (E1 + Eo)

y =0,490 — (0,115 + 0,013)
y = 0,490 — 0,128 = 0,362
Konsentrasi Sampel
y=ax+b

0,362 — 0,3458

0,397

Bilangan Peroksida

0,0408 x 1000
55,84 x 0,3

y = = 0,0408 mg/L

x0,0101 = 0,0245 meq 0,/Kg

Replikasi 7

Absorbansi Sampel

y=E;, —E +E

y =0,491 - (0,115 + 0,016)
y =0,491 - 0,131 = 0,36
Konsentrasi Sampel
y=ax+bhb

0,36 — 0,3458

0,397

Bilangan Peroksida

0,0357 x 1000
55,84 x 0,3

y = = 0,0357 mg/L

x0,0101 = 0,0215 meq 0,/Kg

Replikasi 8

Absorbansi Sampel

y = E; — (E1 + Eo)

y =0,491 - (0,115 + 0,016)
y =0,491 - 0,131 = 0,36
Konsentrasi Sampel
y=ax+b

_ 0,36 —0,3458
B 0,397

y = 0,0357 mg/L
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Bilangan Peroksida

0,0357 x 1000
55,84 x 0,3

x0,0101 = 0,0215 meq 0,/Kg

Replikasi 9

Absorbansi Sampel
y =E; — (E; + Ep)
y =0,489 — (0,116 + 0,016)
y = 0,489 — 0,132 = 0,357

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
~0,357—-0,3458 0.0282 L
Y= " o39y  _ 02Bzmy/

Bilangan Peroksida
0,0282 x 1000

x 0,0101 = 0,0168 0,/Kg

55,84 x 0,3
Abs Konsentrasi Bilangan
Perlakuan | Replikasi Sampel Sampel Peroksida
(mg/L) (meq OxKg)

1 0,462 0,2926 0,1764

2 0,463 0,2952 0,1779

3 0,46 0,2876 0,1733

4 0,462 0,2926 0,1764

VCO Murni 5 0,461 0,2901 0,1749

6 0,463 0,2952 0,1779

7 0,462 0,2926 0,1764

8 0,462 0,2926 0,1764

9 0,462 0,2926 0,1764

Rata-Rata 0,1762

SD 0,0013
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Abs Konsentrasi Bilangan
Perlakuan | Replikasi Sampel Sampel Peroksida
(mg/L) (meq O2Kg)

1 0,394 0,1214 0,0731
2 0,39 0,1113 0,0671
VCO 3 0,39 0,1113 0,0671
dengan 4 0,395 0,1239 0,0747
Penambahan 5 0,395 0,1239 0,0747
Rempah 6 0,394 0,1214 0,0731
Kunyit 7 0,394 0,1214 0,0731
8 0,394 0,1214 0,0731
9 0,394 0,1214 0,0731
Rata-Rata 0,0721
SD 0,0027

Abs Konsentrasi Bilangan

Perlakuan | Replikasi Sampel Sampel (mg/L) Peroksida

(meq O2Kg)

1 0,354 0,0206 0,0124
2 0,356 0,0256 0,0154
3 0,355 0,0231 0,0139
VCO 4 0,36 0,0357 0,0215
Komersial 5 0,36 0,0357 0,0215
(SR12) 6 0,362 0,0408 0,0245
7 0,36 0,0357 0,0215
8 0,36 0,0357 0,0215
9 0,357 0,0282 0,0168
Rata-Rata 0,0187
SD 0,0039
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Lampiran 10. Hasil Absorbansi Pada Penentuan Panjang Gelombang Maksimum

Wavelength Absorbansi

445,0 0,688
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Lampiran 11. Hasil Absorbansi, Dokumentasi dan Perhitungan Pengenceran Kurva Baku

1. Hasil Absorbansi pada Larutan Standar Fe

Konsentrasi Absorbansi
0,2 0,422
0,4 0,509
0,6 0,585
0,8 0,661
1 0,743

2. Dokumentasi Pembuatan Larutan Standar Bilangan Peroksida

No.

Keterangan

Dokumentasi

Larutan induk Fe

Diencerkan sebanyak 5 mL dengan larutan

kloroform dan metanol dalam labu ukur

Dibuat 5 seri konsentrasi yaitu 0,2 ppm, 0,4

ppm, 0,6 ppm, 0,8 ppm dan 1 ppm

104



3. Perhitungan Pengenceran Kurva Baku

a) Pembuatan Larutan Induk Fe 1000 ppm (1000 mg/L) Dalam 50

mL
1 ppm =1 mg/L
1000 ppm = 1000 mg/L
1000 ppm = %
_ _mg
1000 ppm = 005
Mg =50 mg
=0,05¢g

b) Pengenceran 1000 ppm ke 100 ppm
CixVi=CxVy

1000 ppm % Vi =100 ppm x 50 mL

V= 100 ppm X 50 mL
1000 ppm
Vi=5mL
¢) Pengenceran 100 ppm ke 10 ppm

CixVi=CxV,

100 ppm x Vi =10 ppm x 50 mL

10 ppm X 50 mL
100 ppm

Vi=5mL

Vi=

d) Pengenceran 10 ppm ke 0,2 ppm, 0,4 ppm, 0,6 ppm, 0,8 ppm, 1
ppm,
= Pengenceran 10 ppm ke 0,2 ppm
CixVi=CxV;
100 ppm x Vi = 0,2 ppm x 10 mL

_0,2ppm X 10 mL
10 ppm

V1=0,02 mL

Vi

» Pengenceran 10 ppm ke 0,4 ppm
CixVi=CxV;
100 ppm x Vi =0,4 ppm x 10 mL

0,4 ppm X 10 mL
Vl = ——_m———
100 ppm

V1=0,04 mL
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Pengenceran 10 ppm ke 0,6 ppm
CixVi=CyxV,
100 ppm x V1 =0,6 ppm x 10 mL

_ 0,6 ppm X 10 mL
100 ppm

Vi1=0,06 mL

Vi

Pengenceran 10 ppm ke 0,8 ppm
CixVi=Cx 'V
100 ppm x Vi = 0,8 ppm % 10 mL

0,8 ppm X 10 mL
Vl B ———————
100 ppm

V1=0,08 mL

Pengenceran 10 ppm ke 1 ppm
CixVi=Cx 'V,

100 ppm % Vi =10 ppm x 10 mL

10 ppm X 10 mL
100 ppm

Vi=0,l mL

Vi=
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Lampiran 12. Hasil Absorbansi Blanko Fe

Blanko Absorbansi

1 0,115

0,115

0,117

0,115

0,116

0,115

0,115

0,115

O 0| Q| O | K| W DN

0,116
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Lampiran 13. Spektrum Kromatografi GC-MS
a.  VCO murni

Chromatogram VOO CAGCMSsolution'Data' Project 1'P. 0070a.qgd

74,616,704

. : d i
LB
g, 5O
= g‘ A
= =
=z (A
3 iﬂlﬁé. b
Al
. 2 B P
P = g i .t
10.0 200
b. VCO dengan penambahan rempah kunyit
Chromatogram VCO CAGCMSsolution'Datat Project I'P. 0072a.qged
74,931,620
2
. g .
\ g L g N
i L =
| HE L%
T e i %r 1
S a} -1
N H LA
. . J
10.0 200
¢.  VCO komersial
Chromatogram VCO CAGCMSsolution' Data'Project 1'P. 0074a.qed
106,362,771 H
g
[ .
.
T “
=
i El
g 32
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2 | = | i H
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Lampiran 14. Hasil Analisis GC-MS

Kementerian BADAN STANDARDISASI DAN KEBIJAKAN JASA INDUSTRI
[+ Porindustrian BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI
O BANJARBARU
iy ; LABORATORIUM PENGUIJI
Ji. Panglima Batur Barat No. 2 Banjarbaru - Kalimantan Selatan (70711)
Telp. (0511) 4772461, 4774861, WA. +62 811 5164 008
E-mail : bspji.banjarbaru@gmail.com
Nomor Seri : R 0263/BSPJI-Banjarbaru/MS.08/1/2024 Banjarbary, 22 Januari 2024
Sifat -
Perihal : Laporan Hasil Uji (LHU ) embar:ASLI
Kepada Yth :
FAHMIDIL AKBAR
Di -
JI Kelapa Sawit 8 Bumi Berkat Kel. Sei Besar, Banjarbaru Selatan, Banjarbaru, Kalimantan Selatan

Bersama ini, terlampir disampaikan Laporan Hasil Uji (LHU):

1. Kode Contoh : P.0070-AK

2. Jenis Contoh : Minyak Kelapa Virgin (VCO)

3, Jumlah Contoh Sk

4. Parameter Uji : Senyawa Organik

5. Pengirim Contoh : Fahmidil Akbar

6. Keterangan Contoh 1 VCO Murmi

7. Tgl. Penerimaan Contoh : 05 Januari 2024

8. Tgl. Pengujian Contoh : 08 Januari 2024 - 22 Januari 2024
9. Kemasan Contoh : Dalam Botol Kaca Tertutup
10.Pengambil Contoh : Fahmidil Akbar

11.Metode Sampling ol
Atas perhatian dan kerjasamanya disampaikan terima kasih.

Ketua Tim Pengembangan Jasa Industri

<

Laporan Hasil Uji ini tidak boleh di b atau seluruhnya, tanpa i pihak 4 ium dan hanya berlaku untuk contoh tersebut di atas
I Industrialisasi menuju kehidupan yang lebih baik —I FM 8.6.1 - LHU

109




BADAN STANDARDISASI DAN KEBIJAKAN JASA INDUSTRI

Kementerian
Perindustrian

BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI

BANJARBARU
LABORATORIUM PENGUIJI

JI. Panglima Batur Barat No. 2 Banjarbaru - Kalimantan Selatan (70711)
Telp. (0511) 4772461, 4774861, WA. +62 811 5164 008

E-mail : bspji.banjarbaru@gmail.com

Nomor Seri
Tql. diterbitkan
Contoh

LAPORAN HASIL UJI (LHU)

: R 0263/BSPJl-Banjarbaru/MS.08/1/2024

: 22 Januari 2024
: Minyak Kelapa Virgin (VCO)

Hasil Uji

Lembar:ASLI

Metode Uji

No Parameter Uji Satuan

P.0070-AK

VCO Murni
- Decanok acid, ethyl ester [CAS) Ethyl decan : 2,044 %
- DECALACTONE : 3,756 %

1 |Senyawa Organik

), 1-
- OCTADEC-9- CLI8%
- E-(8]-CARBONIC ACIO : 4,516%

GC - MS

Keterangan :
Pengaduan mengenal Hasll Uji Maksimal 1 (satu) Bulan Sejak Tanggal Terbit Laporan Hasil Uji dan oleh Peminta Jasa sesual surat permintaan.

*Parameter akreditasi

3 );jeté*&fl’i&\ Peng

Chatimatun

tjian dan Kalibrasi,

- NIP. 198210072006042020

Laporan Hasil Uji ini tidak boleh digandakan sebagian, atau seluruhnya, tanpa persetujuan pihak laboratorium dan hanya berlaku untuk contoh tersebut di atas

15

—
=
)
N
| U

L Industrialisasi menuju kehidupan yang lebih baik

~ {--\ﬁ:y“’ﬁ'ﬂ\"’\’—}" T
11 wdl .'D\,'C.J‘;-]\,.
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Kementerian BADAN STANDARDISASI DAN KEBIJAKAN JASA INDUSTRI
o Perindustri BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI
s, ¢» Perindustrian BANJARBARU
AR e e 2 LABORATORIUM PENGUJI
JI. Panglima Batur Barat No. 2 Banjarbaru - Kalimantan Selatan (70711)
Telp. (0511) 4772461, 4774861, WA. +62 811 5164 008
E-mail : bspji.banjarbaru@gmail.com

Nomor Seri : R 0267/BSPJI-Banjarbaru/MS.08/1/2024 Banjarbaru, 22 Januari 2024
Sifat -
Perihal : Laporan Hasil Uji (LHU ) Lembar:ASLI
Kepada Yth:
FAHMIDIL AKBAR
Di-
JI Kelapa Sawit 8 Bumi Berkat Kel, Sei Besar, Banjarbaru Selatan, Banjarbaru, Kalimantan Selatan

Bersama ini, terlampir disampaikan Laporan Hasil Uji (LHU):

1. Kode Contoh : P.0074-AK

2. Jenis Contoh : Minyak Kelapa Virgin (VCO)

3. Jumlah Contoh ¢4

4. Parameter Uji : Senyawa Organik

5. Pengirim Contoh : Fahmidil Akbar

6. Keterangan Contoh : VCO Rempah Kunyit

7. Tgl. Penerimaan Contoh : 05 Januari 2024

8. Tgl. Pengujian Contoh : 08 Januari 2024 - 22 Januari 2024

9. Kemasan Contch : Dalam Botol Kaca Tertutup

10.Pengambil Contoh : Fahmidil Akbar

11.Metode Sampling e
Atas perhatian dan kerjasamanya disampaikan terima kasih.

Ketua Tim Pengembangan Jasa Industri

Laporan Hasil Uji ini tidak boleh bagian, atau seluruhnya, tanpa pihak ium dan hanya berlaku untuk contoh tersebut di atas

,Jndustrialisasl menuju kehidupan yang lebih baikj FM 8.6.1 - LHU

o £ ™
~ \ -
{

NimirnAdad A S A O AA A A
CS| Dipindai dengan CamScannel

—
=
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Kementerian BADAN STANDARDISASI DAN KEBIJAKAN JASA INDUSTRI
o Perindustri BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI
QF - ndustnan BANJARBARU
=S itasi LABORATORIUM PENGUJI
J1. Panglima Batur Barat No. 2 Banjarbaru - Kalimantan Selatan (70711)
Telp. (0511) 4772461, 4774861, WA. +62 811 5164 008
E-mail : bspji.banjarbaru@gmail.com

LAPORAN HASIL UJI (LHU)

Nomor Seri : R 0267/BSPJI-Banjarbaru/MS.08/1/2024
Tgl. diterbitkan : 22 Januari 2024 Lembar:ASLI
Contoh : Minyak Kelapa Virgin (VCO)

Hasil Uji

Uji s P.0074-AK Metode Uji
vco

- Benzene, HI:MWMM S1589%

e 1,000%
© 1H-3a.7-Methancazulene, 234,78 Sa-hexah 1 2332 %
» -DEUA. DECALACTONE : 1313 %

v

1 |Senyawa Organik " St o s laca 14036 % GC - MS

Keterangan :
Pengad Hasil Ujil |(m)mwtmtmmmu]mmmmm-mm
*Parameter akreditasi
. Ketua Tim Penigujian dan Kalibrasi,
Chatimatus
- NIP-198210072006042020
Laporan Hasil Uji ini tidak boleh digand b atau seluruhnya, tanpa pihak ijum dan hanya berlaku untuk contoh tersebut di atas

Industrialisasi menuju kehidupan yang lebih baik FM 8.6.1 - LHU

| %

J ~ H =g

o ViSO l, g MNAarmOna [
vipindal daendgan camoacann

(@)
)
e
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Kismsiterian BADAN STANDARDISASI DAN KEBJAKAN JASA INDUSTRI
o Perindustrian BALAT STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI
D | STindustnan BANJARBARU

LABORATORIUM PENGUJI
Ji. Panglima Batur Barat No. 2 Banjarbaru - Kalimantan Selatan (70711)
Telp. (0511) 4772461, 4774861, WA. +62 811 5164 008
E-mail : bspji.banjarbaru@gmail.com

Nomor Seri : R 0265/BSPJi-Banjarbaru/MS.08/1/2024 Banjarbaru, 22 Januari 2024
Sifat -
Perihal : Laporan Hasil Uji (LHU ) Lembar:ASLI
Kepada Yth :
FAHMIDIL AKBAR
Di -

JI Kelapa Sawit 8 Bumi Berkat Kel. Sei Besar, Banjarbaru Selatan, Banjarbaru, Kalimantan Selatan

Bersama inj, terlampir disampaikan Laporan Hasil Uji (LHU):

1. Kode Contoh : P.0072-AK

2. Jenis Contoh : Minyak Kelapa Virgin (VCO)

3. Jumlah Contoh 51

4. Parameter Uji : Senyawa Organik

5. Pengirim Contoh : Fahmidil Akbar

6. Keterangan Contoh : VCO Komersil SR12

7. Tgl. Penerimaan Contoh : 05 Januari 2024

8. Tgl. Pengujian Contoh : 08 Januari 2024 - 22 Januari 2024
9. Kemasan Contoh : Dalam Botol Kaca Tertutup
10.Pengambil Contoh : Fahmidil Akbar

11.Metode Sampling 5=
Atas perhatian dan kerjasamanya disampaikan terima kasih.

Ketua Tﬁ‘ﬁ?enggir_\bangan Jasa Industri

Laporan Hasil Uji ini tidak boleh b atau seluruhnya, tanpa i pihak lab dan hanya berlaku untuk contoh tersebut di atas
L Industrialisasi menuju kehidupan yang lebih baik FM 8.6.1 - LHU
L S| Dipindal de
i 5 :
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Kementerian BADAN STANDARDISASI DAN KEBIJAKAN JASA INDUSTRI
0 Perindustrian  BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI
[ badahhihicl BANJARBARU
A LABORATORIUM PENGUJI

JI. Panglima Batur Barat No. 2 Banjarbaru - Kalimantan Selatan (70711)
Telp. (0511) 4772461, 4774861, WA. +62 811 5164 008

E-mail : bspji.banjarbaru@gmail.com
LAPORAN HASIL UJI (LHU )

Nomor Seri : R 0265/BSPJI-Banjarbaru/MS.08/1/2024

Tgl. diterbitkan 122 Januari 2024 Lembar:ASLI
Contoh : Minyak Kelapa Virgin (VCO)

[ Hasil Uji
No Parameter Uji Satuan P.0072-AK Metode Uji
VCO Komersil SR12

- "Dodecancic sct, sthylsster [CAS] Exiy laurc 13,763 %
* Dadecanamide, NN-bis(2-hydronyethyl) : 27,074%
- iyl ester : 7,000%

1 |Senyawa Organik % " Wemadecanolc s (CAS) Pamite i - 12203 % GC - Ms

d Hasll Uji Maksimal 1 (satu) Bulan Sejak Tanggal Terbit Laporan Hasll UJi dan oleh Peminta Jasa sesual surat permintaan.

L3

ey Ketua Tim 'Pquui:an dan Kalibrasi,

. NIP: 198210072006042020

Laporan Hasil Uji ini tidak boleh fan, atau ya, tanpa pihak lab fum dan hanya berlaku untuk contoh tersebut di atas
| industrialisasi menuju kehidupan yang lebih baik | FM 8.6.1 - LHU

-

CS| Dipindai dengan CamScann

r
|

D
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Lampiran 15. Analisis Data SPSS
1. Bilangan Asam Lemak Bebas

- Uji Normalitas

One-Sample Kolmogorov-Smirnov Test

log n In_100

N 27 27
Normal Parametersab Mean ,9869 2,2723
Std. Deviation ,51849 1,19386

Most Extreme Differences Absolute ,166 ,166
Positive ,166 ,166

Negative -,163 -,163

Test Statistic ,166 ,166
Asymp. Sig. (2-tailed) ,053¢ ,053¢
Monte Carlo Sig. (2-tailed) Sig. ,4004 ,400d
80% Confidence Interval Lower Bound ,399 ,399

Upper Bound ,400 ,400

a. Test distribution is Normal.
b. Calculated from data.

c. Lilliefors Significance Correction.

d. Based on 3000000 sampled tables with starting seed 1314643744.

Data dikatakan normal apabila > 0,05
Data dikatakan tidak normal apabila < 0,05

Berdasarkan hasil pengujian didapatkan nilai Monte Carlo sig > 0,399, maka dapat

disimpulkan bahwa data ini normal.

- Uji Homogenitas

Test of Homogeneity of Variances

Levene Statistic df1 df2 Sig.
FFA Based on Mean 10,638 2 24 ,000
Based on Median 2,621 2 24 ,093
Based on Median and with 2,621 2 9,866 ,122
adjusted df
Based on trimmed mean 8,392 2 24 ,002

Data dikatakan homogen apabila > 0,05
Data dikatakan tidak homogen apabila < 0,05
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Berdasarkan hasil pengujian didapatkan nilai sig > 0,05 maka dapat disimpulkan

bahwa data homogen.

- One Way Anova
ANOVA
FFA
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups 5388,741 2 2694,370 20,406 ,000
Within Groups 3168,889 24 132,037
Total 8557,630 26

Berdasarkan hasil pengujian didapatkan nilai sig > 0,000 maka dapat disimpulkan

bahwa ada perbedaan terhadap rata-rata bilangan asam lemak bebas sampel VCO.

- Post Hoc Tests
Multiple Comparisons
Dependent Variable: FFA
LSD

Mean Difference

95% Confidence Interval

(I) Perlakuan (J) Perlakuan (1-J) Std. Error Sig. Lower Bound Upper Bound
VCO Murni Rempah -6,44444 5,41679 ,246 -17,6241 4,7353
Komersial -32,66667" 5,41679 ,000 -43,8464 -21,4870
Rempah VCO Murni 6,44444 5,41679 ,246 -4,7353 17,6241
Komersial -26,22222" 5,41679 ,000 -37,4019 -15,0425
Komersial VCO Murni 32,66667" 5,41679 ,000 21,4870 43,8464
Rempah 26,22222" 5,41679 ,000 15,0425 37,4019

*. The mean difference is significant at the 0.05 level.

2. Bilangan Peroksida

- Uji Normalitas
One-Sample Kolmogorov-Smirnov Test

Bilangan.Peroksi

da
N 27
Normal Parametersab Mean 890,4074
Std. Deviation 666,91121
Most Extreme Differences Absolute ,252
Positive ,252
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Negative -,230

Test Statistic ,252
Asymp. Sig. (2-tailed) ,000¢
Monte Carlo Sig. (2-tailed) Sig. ,0544
85% Confidence Interval Lower Bound ,053

Upper Bound ,054

a. Test distribution is Normal.

b. Calculated from data.

c. Lilliefors Significance Correction.

d. Based on 300000 sampled tables with starting seed 2000000.
Data dikatakan normal apabila > 0,05

Data dikatakan tidak normal apabila < 0,05

Berdasarkan hasil pengujian didapatkan nilai Monte Carlo sig > 0,399, maka

dapat disimpulkan bahwa data ini normal.

- Uji Homogenitas

Test of Homogeneity of Variances

Levene Statistic df1 df2 Sig.
Bilangan.Peroksida Based on Mean 7,962 2 24 ,002
Based on Median 2,174 2 24 ,136
Based on Median and with 2,174 2 16,057 ,146
adjusted df
Based on trimmed mean 7,573 2 24 ,003

Data dikatakan homogen apabila > 0,05
Data dikatakan tidak homogen apabila < 0,05

Berdasarkan hasil pengujian didapatkan nilai sig > 0,05 maka dapat disimpulkan

bahwa data homogen.

- One Way Anova
ANOVA
Bilangan.Peroksida
Sum of Squares df Mean Square Sig.
Between Groups 11541357,852 2 5770678,926 6107,436 ,000
Within Groups 22676,667 24 944,861
Total 11564034,519 26
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- Post Hoc Tests

Multiple Comparisons

Dependent Variable: Bilangan.Peroksida

LSD
Mean Difference 95% Confidence Interval
(I) Perlakuan (J) Perlakuan (I-J) Std. Error Sig. Lower Bound Upper Bound
VCO Murni VCO Rempah 1041,00000" 14,49031 ,000 1011,0935 1070,9065
VCO Komersial 1574,44444° 14,49031 ,000 1544,5379 1604,3510
VCO Rempah VCO Murni -1041,00000" 14,49031 ,000 -1070,9065 -1011,0935
VCO Komersial 533,44444' 14,49031 ,000 503,5379 563,3510
VCO Komersial VCO Murni -1574,44444° 14,49031 ,000 -1604,3510 -1544,5379
VCO Rempah -533,44444" 14,49031 ,000 -563,3510 -503,5379

*. The mean difference is significant at the 0.05 level.
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Lampiran 16. Keterangan Hasil Uji Laboratorium

D i

F AN YAYASAN BORNEO LESTARI
M | LABORATORIUM BORNEO LESTARI
o ~ J1.Kelapa Sawit 8 Bumi Berkat No.01 RT.02 RW.01 Telp/Fax. 0511-
Rrapagnn 4783717 Banjarbaru Kalimantan Selatan 70714
KETERANGAN HASIL UJI DI LABORATORIUM
Nama : Husna Maulida
NIM : SF20028

DATA HASIL PENGUJIAN SPEKTROFOTOMETRI UV-VIS

1. Penentuan Panjang Gelombang Maksimum

Panjang Gelombang Absorbansi
400 0,345
405 0,388
410 0,435
415 0,496
420 0,525
425 0,589
430 0,632
435 0,656
440 0,675
445 0,688
450 0,665
455 0,632
460 0,615
465 0,6
470 0,575
475 0,553
480 0,515
485 0,503
490 0,482
495 0,474
500 0,465
505 0,438
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LABORATORIUM BORNEO LESTARI

2 YAYASAN BORNEO LESTARI

v

-

b Jl.Kelapa Sawit 8 Bumi Berkat No.01 RT.02 RW.01 Telp/Fax. 0511-

e 4783717 Banjarbaru Kalimantan Selatan 70714
510 0,417
515 0,214
520 0,218
525 0,19
530 0,176
535 0,165
540 0,159
545 0,143
550 0,134
555 0,126
560 0,118
565 0,113
570 0,109
575 0.1
580 0,097
585 0,085
590 0,073
595 0,061
600 0,055
2. Penentuan Kurva Baku
Konsentrasi (ppm) Absorbansi
0,2 0,422
0,4 0,509
0,6 0,585
0,8 0,661
1 0,743

Dengan ini meyatakan bahwa dari hasil pengujian penelitian yang
dilakukan di laboratorium Borneo Lestari telah di Validasi dan dinyatakan

valid.
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J’ \ YAYASAN BORNEO LESTARI

Y ' “ LABORATORIUM BORNEO LESTARI
) & JLKelapa Sawit 8 Bumi Berkat No.01 RT.02 RW.01 Telp/Fax. 0511-
Rrapagmnt® 4783717 Banjarbaru Kalimantan Selatan 70714

r—

Demikian keterangan ini dibuat untuk diketahui dan dipergunakan
semesterinya

Mengetahui,
Pembimbing Laboran
(apt. Putri Indah Sayakti, M. Pharm. Sci) (Tia Fajar Safpiriana, S. Farm)
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