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Lampiran 1. Surat Keterangan Hasil Determinasi Tanaman Salam (Syzygium 

polyanthum Wight) 
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Lampiran 2. Pembuatan Daun Segar Dan Layu Tanaman Salam (sygyzium 

Polyanthum Wight) 

No Gambar Keterangan 

1.  

 

 

Pengumpulan bahan dan sortasi basah daun 

salam (Syzygium polyanthum wight) 

2.  

 

 

Pencucian daun salam (Syzygium 

polyanthum Wight) 

3.  

 

 

Pelayuan daun salam (Syzygium 

Polyanthum Wight) 

4.  

 

 

Penyimpanan daun segar daun salam 

(Syzygium Polyanthum Wight) 
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5.  

 

 

 

Perajangan daun salam segar (Syzygium 

Polyanthum Wight) 

6.  

 

 

 

Perajangan daun salam layu (Syzygium 

Polyanthum Wight) 
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Lampiran 3. Proses penyulingan minyak atsiri Daun Segar Tanaman Salam 

(Syzygium Polyanthum Wight) 

No Gambar Keterangan 

1.  

 

 

Penimbangan potongan daun segar tanaman 

salam (Syzygium Polyanthum Wight) seberat 

50 gram 

2.  

 

 

Proses destilasi air daun segar tanaman salam 

(Sygyzium Polyanthum Wight) dengan pelarut 

aquadest dengan volume larutan sebanyak 200 

mL 

3.  

 

 

Fase air dan fase minyak atsiri daun segar 

tanaman salam (Sygyzium Polyanthum Wight) 

4.  

 

 

Proses pemisahan fase air dan fase minyak 

atsiri daun segar tanaman salam (Sygyzium 

Polyanthum Wight) 
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5.  

 

 

Minyak atsiri daun segar tanaman salam 

(Sygyzium Polyanthum Wight) 
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Lampiran 4. Proses penyulingan minyak atsiri Daun Layu Tanaman Salam 

(Syzygium Polyanthum Wight) 

No Gambar Keterangan 

1.  

 

Penimbangan potongan daun layu tanaman 

salam (Syzygium Polyanthum Wight) seberat 

50 gram 

2.  

 

Proses destilasi air daun layu tanaman salam 

(Sygyzium Polyanthum Wight) dengan 

pelarut aquadest dengan volume larutan 

sebanyak 200 mL 

3.  

 

 

Fase air dan fase minyak atsiri daun layu 

tanaman salam (Sygyzium Polyanthum 

Wight) 

4.  

 

 

Proses pemisahan fase air dan fase minyak 

atsiri daun layu tanaman salam (Sygyzium 

Polyanthum Wight) 

5.  

 

 

Minyak atsiri daun layu tanaman salam 

(Sygyzium Polyanthum Wight) 
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Lampiran 5. Perhitungan %Rendemen Minyak Atsiri Daun Segar Dan Layu 

Tanaman Salam (Syzygium Polyanthum Wight) 

a. Perhitungan %Rendemen Minyak Atsiri Daun Segar Tanaman Salam 

(Syzygium Polyanthum Wight) 

% Rendemen = 
𝑚𝑖𝑛𝑦𝑎𝑘 𝑎𝑡𝑠𝑖𝑟𝑖 𝑦𝑎𝑛𝑔 𝑑𝑖ℎ𝑎𝑠𝑖𝑙𝑘𝑎𝑛 (𝑚𝐿)

𝑏𝑜𝑏𝑜𝑡 𝑏𝑎ℎ𝑎𝑛 𝑏𝑎𝑘𝑢 𝑦𝑎𝑛𝑔 𝑑𝑖𝑔𝑢𝑛𝑎𝑘𝑎𝑛 (𝑔𝑟)
 𝘟 100% 

% Rendemen = 
17 𝑚𝐿

6.000 𝑔𝑟
 𝘟 100% 

% Rendemen = 0,28333 v/b 

b. Perhitungan %Rendemen Minyak Atsiri Daun Layu Tanaman Salam 

(Syzygium Polyanthum Wight) 

% Rendemen = 
𝑚𝑖𝑛𝑦𝑎𝑘 𝑎𝑡𝑠𝑖𝑟𝑖 𝑦𝑎𝑛𝑔 𝑑𝑖ℎ𝑎𝑠𝑖𝑙𝑘𝑎𝑛 (𝑚𝐿)

𝑏𝑜𝑏𝑜𝑡 𝑏𝑎ℎ𝑎𝑛 𝑏𝑎𝑘𝑢 𝑦𝑎𝑛𝑔 𝑑𝑖𝑔𝑢𝑛𝑎𝑘𝑎𝑛 (𝑔𝑟)
 𝘟 100% 

% Rendemen = 
16 𝑚𝐿

7.500 𝑔𝑟
 𝘟 100% 

% Rendemen = 0,21333 v/b 
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Lampiran 6. Karakterisasi Minyak Atsiri Daun Segar Dan Layu Tanaman 

Salam (Sygyzium Polyanthum Wight) 

No Karakterisasi Gambar Hasil Keterangan 

1.  Kecerahan 

atau warna 

minyak atsiri 

 

Kiri : M.A daun 

segar 

Kanan : M.A Daun 

Layu 

  

Segar : kuning 

muda 

Layu : kuning 

 

 

 

 

 

Minyak atsiri daun 

salam segar 

berwarna kuning 

muda dilihat dari 

persentase form 

yang di isi 

responden, 

sedangkan minyak 

atsiri daun salam 

layu lebih Berwarna 

kuning. 

2.  Berat Jenis 

 

Kiri : M.A daun 

segar 

M.A daun     

segar =  0,912 

g/mL 

 

M.A daun layu 

Angka berat jenis 

tidak terlalu jauh 

beda dengan 

penelitian 

sebelumnya. 
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Kanan : M.A daun 

layu 

= 0,917g/mL 

 

3.  Indeks Bias 

 

Kiri : M.A daun 

segar 

Kanan : M.A daun 

layu 

Nilai indeks 

bias sampel 

daun segar = 

>1,070 

Nilai indeks 

bias sampel 

daun layu = 

>1,070 

Nilai indeks bias 

hanya dapat dilihat 

sampai 1,070 

karana batas 

maksimal pada alat 

yang tersedia 

4.  Kelarutan 

etanol 

 

Kiri : M.A daun 

segar 

Kanan : M.A daun 

layu 

Berwarna 

bening dengan 

perbandingan 

1:2 

Larut dalam etanol 

96% dengan 

perbandingan 1:2 
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Lampiran 7. Formulir Uji Warna Dan Bau Minyak Atsiri Daun Segar Dan Layu 

Tanaman Salam (Sygyzium Polyanthum Wight) 
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Lampiran 8. Perhitungan Berat Jenis Minyak Atsiri Daun Segar Dan Layu 

Tanaman Salam (Sygyzium Polyanthum Wight) 

a. Perhitungan Berat Jenis Minyak Atsiri Daun Segar Tanaman Salam 

(Sygyzium Polyanthum Wight) 

Berat Jenis = 
𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑝𝑖𝑘𝑛𝑜𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝑑𝑎𝑛 𝑚𝑖𝑛𝑦𝑎𝑘−𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑝𝑖𝑘𝑛𝑜𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝑘𝑜𝑠𝑜𝑛𝑔

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑝𝑖𝑘𝑛𝑜𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝑑𝑎𝑛 𝑎𝑞𝑢𝑎𝑑𝑒𝑠𝑡− 𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑝𝑖𝑘𝑛𝑜𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝑘𝑜𝑠𝑜𝑛𝑔
  

Berat Jenis = 
21,9023−12,0167

22,8544−12,0167
 

Berat Jenis = 
9,8856

10,8377
 

Berat Jenis = 0,912 g/mL 

b. Perhitungan Berat Jenis Minyak Atsiri Daun Layu Tanaman Salam 

(Sygyzium Polyanthum Wight) 

Berat Jenis = 
𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑝𝑖𝑘𝑛𝑜𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝑑𝑎𝑛 𝑚𝑖𝑛𝑦𝑎𝑘−𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑝𝑖𝑘𝑛𝑜𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝑘𝑜𝑠𝑜𝑛𝑔

𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑝𝑖𝑘𝑛𝑜𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝑑𝑎𝑛 𝑎𝑞𝑢𝑎𝑑𝑒𝑠𝑡− 𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑝𝑖𝑘𝑛𝑜𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝑘𝑜𝑠𝑜𝑛𝑔
  

Berat Jenis = 
21,9566−12,0167

22,8544−12,0167
 

Berat Jenis = 
9,9399

10,8377
 

Berat Jenis = 0,917 g/mL 
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Lampiran 9. Surat Keterangan Hasil GC-MS Minyak Atsiri Daun Segar Dan 

Layu Tanaman Salam (Sygyzium Polyanthum Wight) 
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