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LAMPIRAN



 

 

 

Lampiran 1. Lembar Observasi 

 

I. Lembar Observasi Chekclist Personal Hygiene Pedagang Pentol Goreng di 

Wilayah Murjani Banjarbaru Februari 2022. 

 Kode:   

No. Pertanyaan 
Jawaban 

Ya Tidak 

A Tenaga Pengolahan Makanan (variable)   

1 Memakai celemek dipakai pada saat bekerja.   

2 Kuku pedagang dalam keadaan pendek dan 

bersih. 

  

3 Tidak batuk, meludah, dan bersin 

disembarang tempat. 

  

4 Mencuci tangan dengan air bersih dan sabun 

sebelum mengolah makanan. 

  

5 Tidak makan/ mengunyah makanan pada 

waktu bekerja. 

  

6 Tidak menggaruk kepala pada saat membuat 

makanan. 

  

7 Tidak merokok pada saat pembuatan dan 

penyajian makanan. 

  

8 Menggunakan penutup rambut pada saat 

bekerja. 

  

9 Tidak berbicara pada saat mengolah 

makanan. 

  

10 Menggunakan sarung tangan makan saat 

bekerja. 

  

 

  



 

 

 

Lampiran 2. Dokumentasi Penelitian 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 1. Gambar rombong pedagang di Wilayah Lapangan Murjani 

Banjarbaru. 

 

 

 

 

 

 

Gambar 2. Persiapan pemeriksaan. 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Gambar 3. Sampel digerus kemudian ditimbang. 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 5. Penuangan media Plate Count Agar (PCA) kedalam cawan petri. 

 

 

 

 

 

 

Gambar 6. Melakukan pengenceran bertingkat. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 7. Inkubasi sampel pada suhu 37℃ selama 24 jam. 



 

 

 

Lampiran 3. Laporan Hasil Uji 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 

Lampiran 4. Surat Izin Masuk Penelitian 



 

 
 

Lampiran 5. Tabulasi Lembar Observasi 

 
Rekap Lembar Observasi Chekclist Personal Hygiene Pedagang Pentol Goreng di Wilayah Murjani Banjarbaru Februari 2022.

No Pertanyaan R1 R2 R3 R4 R5 R6 R7 R8 R9 R10 R11 R12 R13 R14 R15 R16 R17 R18 R19 R20 R21 R22 R23 R24 R25 R26 R27 R28 R29 R30

1 1 Y T T T T T T Y T Y T T T T T T T Y T T Y T T T Y Y Y T T T

2 2 Y T T Y Y Y T Y T Y Y T T Y Y T T Y T T Y T Y T Y Y Y T T T

3 3 Y Y T Y Y Y Y Y T Y Y T T T Y Y Y Y T Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y T

4 4 Y T T Y Y Y T T T T T T T Y Y T T Y T T Y T T T T Y Y T T T

5 5 Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y T T Y Y T Y Y Y Y Y T T Y Y Y Y Y Y Y

6 6 Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y T T Y Y T Y Y T T Y T Y T Y Y Y Y Y Y

7 7 Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y Y

8 8 T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T

9 9 T T T Y Y Y T Y T Y Y Y T Y Y T T Y Y T T T T T T Y Y T T T

10 10 T T T T Y T T T T T T T T T T T T Y T T T T T T T T T T T T  
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