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Lampiran 1. Determinasi Tanaman Rempah Sereh (Cymbopogon citratus
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Nama :  Syarifah Aminah Alaydrus Tanggal Selesai  : 8 Desember 2023
Institusi : Universitas Borneo Lestari Hasil Analisis :  Determinasi
No. Invoice : 285/TS-11/2023 Jenis Tumbuhan  : Serch
HABITUS
Terna parenial.
DAUN

Bentuk seperti pita, kesat, panjang 70-80 cm, lebar 2-5 cm, hijau muda, ujung runcing, pangkal daun
meruncing, tulang daun sejajar, tekstur daun tipis, pada permukaan atas dan bagian bawah daun
berambut halus dan rapat.

BATANG
Batang serai bergerombol dan berumbi, lunak dan berongga, batangnya merupakan pelepah umbi pada
pucuk dan berwarna putih kekuningan.

AKAR
Serabut.

BUAH

BUNGA
Tidak memiliki mahkota dan merupakan bunga berbentuk bulir majemuk, bertangkai atau duduk,
berdaun pelindung nyata dan biasanya berwarna putih.

NAMA LOKAL
Sere (Jawa), serai, sorai (Sumatera), senggalau, salai, belangkak (Kalimantan), see, nau sina, bu muke
(Nusa Tenggara), tonti, sare (Sulawesi), hisa atau isa (Maluku).
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KLASIFIKASI

Kingdom
Divisi
kelas
Ordo
Family
Genus
Species
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Lampiran 2. Proses Pembuatan Simplisia Rempah Sereh (Cymbopogon citratus)

Dokumentasi

1. Proses Pembuatan Simplisia Rempah Sereh (Cymbopogon citratus)
No. Keterangan
1. | Sortasi basah
2. | Pencucian
3. | Perajangan
4. | Pengeringan
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Sortasi kering

Penyerbukan

Pengayakan

Serbuk simplisia rempah

sereh
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2. Proses Pembuatan Virgin Coconut Qil (VCO)
No. Keterangan Dokumentasi
1. Pemilihan kelapa yang
sudah tua
2. Pemarutan kelapa
3. Pembuatan santan
4. Pendiaman santan

selama 2 jam hingga

terbentuk 2 lapisan




Mengambil lapisan
atas santan (krim)
kemudian ditambahkan

ragi roti

Pendiaman santan
selama 24 jam hingga

terbentuk 3 lapisan

Pemisahan VCO

Menyaring VCO

dengan kertas saring
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0. Penimbangan hasil
VCO

10. Penimbangan serbuk
rempah sereh

11. Penyaringan VCO

dengan penambahan
rempah sereh setelah

dimaserasi




Lampiran 3. Perhitungan Rendemen Simplisia Rempah Sereh (Cymbopogon citratus)

1. Perhitungan Rendemen Simplisia Sereh (Cymbopogon citratus)
Diketahui:
Bobot serbuk simplisia = 51g
Bobot rempah sereh segar = 556 ¢

Bobot serbuk simplisia

= 0,
Bobot rempah sereh segar x 100%

_5Slyg
" 556g

=9,1%

2. Perhitungan Rendemen Virgin Coconut Oil (VCO)
Diketahui:
Bobot VCO =827 ¢
Bobot Kelapa parut = 7.503 g

_ Bobot VCO
"~ Bobot kelapa parut

_ 827¢g
~ 7.503 g

=11,02%

x 100%

x 100%

x 100%
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Lampiran 4. Pembuatan Larutan

1.

2.

Pembuatan Larutan NaOH 0,1 N Dalam 250 mL
Gram = Normalitas x BM x VVolume (L)
Gram = 0,1 x 40 g/mol x 0,25 L
Gram =1 gram
Ditimbang 1 g NaOH padat dilarutkan dengan akuades dalam gelas
beker 250 mL, kemudian diencerkan dengan akuades hingga volume 250 mL.
Pembuatan Larutan HCI 10 M Dalam 100 mL
a. Membuat Molaritas HCI pekat
Larutan HCI di botol umumnya memiliki konsentrasi 37%.
Berat Jenis = 1,19 g/ml
Berat Molekul = 36.5 g/mol

M = 10 X % % B]J
BM
M = 10 x37 % X 1,19 g/ml
- 36,5 g/mol
440,3
M=—=—
36,5
M=12,06 M

b. Pembuatan Larutan HCI 10 M Dalam 100 mL
M1 x V1i=M2x Vo
12,06 x V1 =10 x 100

V= 10 X100
12,06
V1=83mL

Isi gelas beker ukuran 100 mL dengan aquadest sebanyak 100 mL,
lalu tambahkan 83 ml HCI pekat secara perlahan - lahan dialirkan melalui
dinding labu. Gojok sebentar kemudian tambahkan akuades hingga tanda

batas. Tunggu hingga dingin.
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Lampiran 5. Lembar Persetujuan Panelis

LEMBAR PERSETUJUAN PANELIS
(INFORMED CONSENT)

Saya yang bertanda tangan dibawah ini:

Nama  MaRan

Umur 4% AR

Menyatakan bersedia menjadi panelis penelitian dari :

Nama : Syarifah Aminah Alaydrus

NIM : SF20106

Judul : Uji Kualitas Minyak Urut VCO Dengan Metode Fermentasi

Dikombinasi Rempah Sereh (Cymbopogon citratus)

Saya telah mendapat penjelasan dari peneliti mengenai tujuan penelitian ini.
Saya mengerti bahwa penelitian ini tidak akan membahayakan diri saya. Identitas
dan jawaban yang akan saya berikan akan sejujur-jujurnya dan hanya diperlukan
sebagai bahan penelitian.

Demikian surat pernyataan ini saya tanda tangani secara sadar dan tanpa ada
paksaan dari pihak manapun.

Banjarbaru,25 Maret 2024

(e

Panelis
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LEMBAR PERSETUJUAN PANELIS
(INFORMED CONSENT)

Saya yang bertanda tangan dibawah ini:

Nama ‘Hotmatuy So'dion

Umur e

Menyatakan bersedia menjadi panelis penelitian dari :

Nama : Syarifah Aminah Alaydrus

NIM : SF20106

Judul : Uji Kualitas Minyak Urut VCO Dengan Metode Fermentasi

Dikombinasi Rempah Sereh (Cymbopogon citratus)

Saya telah mendapat penjelasan dari peneliti mengenai tujuan penelitian ini.
Saya mengerti bahwa penelitian ini tidak akan membahayakan diri saya. Identitas
dan jawaban yang akan saya berikan akan sejujur-jujurnya dan hanya diperlukan
sebagai bahan penelitian.

Demikian surat pernyataan ini saya tanda tangani secara sadar dan tanpa ada
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Lampiran 6. Hasil Uji Organoleptik

1. Uji organoleptik
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a. VCO Murni
No. | Pengamat Hasil
Warna Bau
Putih Putih Kuning | Khas Agak | Tengik
bening | kekuningan | Terang | Kelapa | Tengik

1. | Panelis 1 N N

2. | Panelis 2 N N

3. | Panelis 3 N v

4. | Panelis 4 v v

5. | Panelis 5 v v

b. VCO dengan penambahan simplisia rempah sereh
No. | Pengamat Hasil
Warna Bau
Putih Putih Putih Khas | Agak | Tengik
bening | kekuningan | Terang | Sereh | Tengik

1. | Panelis 1 Vv Vv

2. | Panelis 2 Vv Vv

3. | Panelis 3 Vv vV

4. | Panelis 4 v Ni

5. | Panelis 5 Vv Vv




c. VCO komersial
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No. | Pengamat Hasil
Warna Bau
Putih Putih Kuning | Khas | Agak | Tengik
bening | kekuningan | Terang | Kelapa | Tengik
1. | Panelis 1 v Ni
2. | Panelis 2 v V
3. | Panelis 3 v Vv
4. | Panelis 4 v V
5. | Panelis 5 v Ni




Lampiran 7. Hasil Uji Bilangan Asam Lemak Bebas
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Dokumentasi

No. Keterangan

1. VCO murni

2. VCO dengan penambahan rempah
sereh

3. VCO komersial
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Lampiran 8. Perhitungan Bilangan Asam Lemak Bebas, dan Bilangan Peroksida

1. Bilangan Asam Lemak Bebas

MxAxN

%Asam Lemak Bebas =

a. VCO Murni

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas

%Asam Lemak Bebas

%Asam Lemak Bebas

%Asam Lemak Bebas

%Asam Lemak Bebas

%Asam Lemak Bebas

%Asam Lemak Bebas

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

1000 x G

x 100%

200 g x 0,4 x 0,1N

1000x5g

2009x0,5x0,1N
1000x5g

200gx0,5x0,1N
1000x5g

2009gx0,5x0,1N
1000x5g

2009x0,5x0,1N
1000x5g

2009x05x0,1N

1000x5g

2009x0,3x0,1N

1000x5g

200gx0,5x0,1N

1000x5g

2009x0,5x0,1N

1000x5g

2009 x0,6 x0,1N
1000x5g
2009 x0,6 x0,1N
1000x5g
2009 x0,5x0,1N
1000x5g
2009 x0,5x0,1N
1000x5g
2009 x0,4x0,1N
1000x5g
2009 x0,6 x0,1N
1000x5g
2009 x0,4x0,1N
1000x5g
2009 x0,4x0,1N
1000x5g
2009 x0,6 x 0,1N
1000x5g

x 100% = 0,16% (R1)

x 100% = 0,20% (R2)

x 100% = 0,20% (R3)
x 100% = 0,20% (R4)
x 100% = 0,20% (R5)
x 100% = 0,20% (R6)
x 100% = 0,12% (R7)
x 100% = 0,20% (R8)

x 100% = 0,20% (R9)

VCO dengan Penambahan Simplisia Rempah Sereh

x 100% = 0,24% (R1)
x 100% = 0,24% (R2)
x 100% = 0,20% (R3)
x 100% = 0,20% (R4)
x 100% = 0,16% (R5)
x 100% = 0,24% (R6)
x 100% = 0,16% (R7)
x 100% = 0,16% (R8)

x 100% = 0,24% (R9)



%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas =

%Asam Lemak Bebas

. VCO Komersial (Bumbu Bunda)

2009x0,4x0,1N

1000x5g

2009 x0,5x0,1N

1000x5g

200g9x0,5x0,1N

1000x5g

2009x0,4x0,1N

1000x5g

2009 x0,5x0,1N

1000x5g

2009 x0,5x0,1N

1000x5g

200 g x 0,4 x 0,1N

1000x5g

2009 x0,5x0,1N

1000x5g

__200gx0,5x0,1N
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x 100% = 0,40% (R1)

x 100% = 0,52% (R2)

x 100% = 0,48% (R3)

x 100% = 0,44% (R4)

x 100% = 0,40% (R5)

x 100% = 0,48% (R6)

x 100% = 0,44% (R7)

x 100% = 0,48% (R8)

x 100% = 0,44% (R9)

1000x5g
Perlakuan | Replikasi | Massa | Volume | N NaOH | Asam
Sampel | NaOH Lemak
(9) Bebas
(%)
1 5 0,4 0,1 0,16
2 5 0,5 0,1 0,20
3 5 0,5 0,1 0,20
4 5 0,5 0,1 0,20
VCO 5 5 0,5 0,1 0,20
Murni 6 5 0,5 0,1 0,20
7 5 0,3 0,1 0,12
8 5 0,5 0,1 0,20
9 5 0,5 0,1 0,20
Rata-Rata 0,1866
SD 0,0282
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Perlakuan | Replikasi | Massa | Volume N Asam
Sampel | NaOH | NaOH | Lemak

(9) Bebas

(%)

1 5 0,6 0,1 0,24

2 5 0,6 0,1 0,24

3 5 0,5 0,1 0,20

VCO 4 5 0,5 0,1 0,20

dengan 5 5 0,4 0,1 0,16

Penambahan 6 5 0,6 0,1 0,24
Rempah 7 5 0,4 0,1 0,16
Sereh 8 5 04 0,1 0,16

9 5 0,6 0,1 0,24

Rata-Rata 0,2044

SD 0,0371

Perlakuan | Replikasi | Massa | Volume | N NaOH | Asam
Sampel | NaOH Lemak

(9) Bebas

(%)

1 5 0,4 0,1 0,16

2 5 0,5 0,1 0,20

3 5 0,5 0,1 0,20

4 5 0,4 0,1 0,16

VCO 5 5 0,5 0,1 0,20
Komersial 6 5 0,5 0,1 0,20
(Bumbu 7 5 0,4 0,1 0,16
Bunda) 8 5 0,5 0,1 0,20
9 5 0,5 0,1 0,20

Rata-Rata 0,1867

SD 0,0200
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Lampiran 9. Perhitungan Bilangan Peroksida
Absorbansi Sampel - y = E, — E; + E,

Konsentrasi Sampel - y =ax + b

M x 1000

Bilangan Peroksida — x0,0101
55,84 x mo

1. VCO Murni dengan metode Fermentasi
Replikasi 1
- Absorbansi Sampel
y =E; = (Ey + Eop)
y =0,705 — (0,123 + 0,013)
y = 0,705 — 0,136 = 0,569

- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0569-03283 . .
Y= "gar;s - 0°765mg/

- Bilangan Peroksida

0,5765 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 2

- Absorbansi Sampel
y =E; — (Ey + Eop)
y = 0,705 — (0,124+0,015)
y =0,705-0,139 = 0,566

- Konsentrasi Sampel

x0,0101 = 0,3475 meq 0,/Kg

y=ax+b
_0566-03283 .
V=T oas 0693 my/

- Bilangan Peroksida

0,5693 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 3

x0,0101 = 0,3432 meq 0,/Kg



- Absorbansi Sampel
y = E; — (E; + Ey)
y =0,706 — (0,125 + 0,014)
y =0,706 — 0,139 = 0,567

- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0567-03283 _
Y= "oarrs - %°717mg/

- Bilangan Peroksida

0,5717 x 1000
55,84 x 0.3

Replikasi 4

- Absorbansi Sampel
y =E; — (Ey + Ep)
y = 0,706 — (0,124 + 0,014)
y = 0,706 - 0,138 = 0,568

- Konsentrasi Sampel

x0,0101 = 0,3446 meq 0,/Kg

y=ax+b
_ 0,568 — 0,3283 — 05741 L
Y= Toarzs - o>74lmg/

- Bilangan Peroksida

0,5741 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 5

- Absorbansi Sampel
y = E; — (E1 + Ep)
y = 0,706 — (0,125 + 0,014)
y =0,706 — 0,139 = 0,567

x0,0101 = 0,3461 meq 0,/Kg
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- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0567-03283 _ .
Y= "oa1rs - »°717mg/

- Bilangan Peroksida

0,5717 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 6

x 0,0101 = 0,3446 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y = E; — (E1 + Eo)
y = 0,707 — (0,124 + 0,015)
y = 0,707 - 0,139 = 0,568

- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_ 0,568 — 0,3283 — 05741 L
Y= Toarrs - 0>74lmg/

- Bilangan Peroksida

0,5741 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 7

x0,0101 = 0,3461 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y =E; — (Ey + Ep)
y = 0,707 — (0,124 + 0,015)
y =0,707 - 0,139= 0,568

- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_ 0,568 — 0,3283 _ 05741 L
Y= Toarrs - 0°74lmg/

- Bilangan Peroksida

0,5741 x 1000

oo X 00101 = 0,3461meq 0,/Kg



Replikasi 8

Absorbansi Sampel

y = E; — (Ey + Eo)

y = 0,706 — (0,123 + 0,015)
y = 0,706 — 0,138 = 0,568
Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0568-03283 .
Y= "oars - oAl mg/

Bilangan Peroksida

0,5741 x 1000
55,84 x 0,3

x 0,0101 = 0,3461 meq 0,/Kg

Replikasi 9

Absorbansi Sampel

y =E; — (E; + Eo)

y = 0,707 — (0,123 + 0,014)
y = 0,707 — 0,137 = 0,57
Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_057-03283 ..
Y= T o4175 mg/

Bilangan Peroksida

0,5789 x 1000
55,84 x 0,3

x 0,0101 = 0,3490 meq 0,/Kg

2. VCO dengan Penambahan Rempah Sereh

Replikasi 1

Absorbansi Sampel
y=E2_(E1+E0)
y =0,618 — (0,123 + 0,027)
y =0,618 - 0,15 = 0,468
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- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0468-03283 . .
Y= s 3346ma/

- Bilangan Peroksida

0,3346 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 2

- Absorbansi Sampel
y = E; — (E1 + Eo)
y =0,619 — (0,124 + 0,027)
y =0,619 - 0,151 = 0,468

- Konsentrasi Sampel

x 0,0101 = 0,2017 meq 0,/Kg

y=ax+b
_0468-03283 _ ...
Y= "oa17s - »3346mg/

- Bilangan Peroksida

0,3346 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 3

x 0,0101 = 0,2017 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y = E; — (Ey + Eo)
y =0,620 — (0,124 + 0,027)
y = 0,620 —0,151 = 0,469
- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0469-0,3283 0.3370 L
Y= o415 03370my/

- Bilangan Peroksida

0,3370 x 1000
55,84 x 0,3

x 0,0101 = 0,2031 meq 0,/Kg
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Replikasi 4

Absorbansi Sampel
y =E; — (E1 + Eo)
y = 0,620 — (0,124 + 0,026)

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_047-03283 ..
Y= Toarzs - 3394mg/

Bilangan Peroksida

0,3394 x 1000
55,84 x 0,3

x 0,0101 = 0,2046 meq 0,/Kg

Replikasi 5

Absorbansi Sampel
y =E, — (Ey + Ep)
y =0,619 — (0,125 + 0,027)
y =0,619 — 0,152 = 0,467

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_ 046703283 _ .
Y= "oars - 03322mg/

Bilangan Peroksida

0,3322 x 1000
55,84 x 0,3

x 0,0101 = 0,2002 meq 0,/Kg

Replikasi 6

Absorbansi Sampel
y = E; — (Ey + Eo)
y = 0,619 — (0,124 + 0,025)
y =0,619 — 0,149 = 0,47
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- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_047-03283 ..
Y= a1y - 03394mg/

- Bilangan Peroksida

0,3394 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 7

- Absorbansi Sampel
y =E; — (Ey + Eyp)
y = 0,618 — (0,124 + 0,026)
y=10,618 —-0,15 = 0,468

x0,0101 = 0,2046 meq 0,/Kg

- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0468-03283 ..
YE"oa17sC O3346mg/

- Bilangan Peroksida

0,3346 x 1000
55,84 x 0,3

Replikasi 8

x0,0101 = 0,2017 meq 0,/Kg

- Absorbansi Sampel
y =E; = (Ey + Eop)
y = 0,618 — (0,123 4+ 0,026)
y = 0,618 — 0,149 = 0,469

- Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0469-03283 _ ..
Y= "oa1rs - »3370mg/

- Bilangan Peroksida

0,3370 x 1000
55,84 x 0,3

x 0,0101 = 0,2031 meq 0,/Kg



Replikasi 9

Absorbansi Sampel
y =E; — (E1 + Eo)
y = 0,618 — (0,123 + 0,026)
y =0,618 — 0,149 = 0,469

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
~0,469-0,3283 0.3370 L
Y="0a175  03370ma/

Bilangan Peroksida

0,3370 x 1000
55,84 x 0,3

x 0,0101 = 0,2031 meq 0,/Kg

3. VCO Komersial (Bumbu Bunda)
Replikasi 1

Absorbansi Sampel

y =E, — (E; + Ey)

y = 0,543 - (0,123 + 0,006)
y =0,543-0,129 = 0,414

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_ 0,414 -10,3283 0.2052 L
Y= o475 %2052my/

Bilangan Peroksida

0,2052 x 1000
55,84 x 0,3

x0,0101 = 0,1237 meq 0,/Kg

Replikasi 2

Absorbansi Sampel
y = E; — (E; + Ey)
y = 0,543 - (0,124 + 0,006)
y =0,543-0,13 = 0,413

92



93

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0413-03283
Y= "o 02028mg/

Bilangan Peroksida

0,2028 x 1000
55,84 x 0,3

x0,0101 = 0,1222 meq 0,/Kg

Replikasi 3

Absorbansi Sampel
y = E; — (E1 + Eo)
y = 0,543 — (0,125 + 0,006)
y =0,543 -0,129 = 0,414

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0414-03283
Y= "oars - »2052mg/

Bilangan Peroksida

0,2052 x 1000
55,84 x 0,3

x 0,0101 = 0,1237meq 0,/Kg

Replikasi 4

Absorbansi Sampel
y =E; — (Ey + Eop)
y = 0,544 — (0,124 + 0,005)
y = 0,544 — 0,129 = 0,415

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0415-03283
Y= o175 - 02076myg/

Bilangan Peroksida

0,2076x 1000

55.84 % 0.3 x 0,0101 = 0,1251 meq 0, /Kg
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Replikasi 5

Absorbansi Sampel
y =E; — (E1 + Eo)
y = 0,545 - (0,125 + 0,005)
y = 0,545 -0,13 = 0,415

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0415-03283 _
Y= T oa1rs - 02076mg/

Bilangan Peroksida

0,2076x 1000

cEar03 * 00101 =0,12151meq 0,/Kg

Replikasi 6

Absorbansi Sampel
y =E; — (E; + Ey)
y = 0,545 — (0,124 + 0,005)
y = 0,545-0,129 = 0,416

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0416-03283 .
Y= "oa17s - »2100mg/

Bilangan Peroksida

0,2100 x 1000
55,84 x0,3

x 0,0101 = 0,1266 meq 0,/Kg

Replikasi 7

Absorbansi Sampel
y=E,—E +E,

y = 0,544 — (0,124 + 0,005)
y = 0,544 — 0,129 = 0,415
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Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0415-03283
Y="oa17s -~ »2076mg/

Bilangan Peroksida

0,2076 x 1000
55,84 x 0,3

x0,0101 = 0,1251 meq 0,/Kg

Replikasi 8

Absorbansi Sampel
y = E; — (E1 + Eo)
y = 0,544 — (0,123 + 0,005)
y = 0,544 - 0,128 = 0,416

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_0416-03283 _ o
Y= o5 - 02100mg/

Bilangan Peroksida

0,2100 x 1000
55,84 x 0,3

x 0,0101 = 0,1266 meq 0,/Kg

Replikasi 9

Absorbansi Sampel
y =E; — (Ey + Eop)
y = 0,545 - (0,123 + 0,005)
y =0,545-0,128 = 0,417

Konsentrasi Sampel

y=ax+b
_ 0417 -10,3283 0.2124 L
Y= "oars  C vAlzAmy/

Bilangan Peroksida

0,2124 x 1000
55,84 x 0,3

x 0,0101 = 0,1280 meq 0,/Kg
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Perlakuan Replikasi Abs Konsentrasi Bilangan
Sampel Sampel Peroksida
(mg/L) (meg O2Kg)
1 0,569 0,5765 0,3475
2 0,566 0,5693 0,3432
3 0,567 0,5717 0,3446
4 0,568 0,5741 0,3461
VCO 5 0,567 0,5717 0,3446
Murni 6 0,568 0,5741 0,3461
7 0,568 0,5741 0,3461
8 0,568 0,5741 0,3461
9 0,57 0,5789 0,3490
Rata-Rata 0,3459
SD 0,0016
Perlakuan | Replikasi Abs Konsentrasi Bilangan
Sampel Sampel Peroksida
(mg/L) (meq O2/Kg)
1 0,468 0,3346 0,2017
2 0,468 0,3346 0,2017
VCO 3 0,469 0,3370 0,2031
dengan 4 0,47 0,3394 0,2046
Penambahan 5 0,467 0,3322 0,2002
Rempah 6 0,47 0,3394 0,2046
Sereh 7 0,468 0,3346 0,2017
8 0,469 0,3370 0,2031
9 0,469 0,3370 0,2031
Rata-Rata 0,2026
SD 0,0014
Perlakuan | Replikasi | Abs Sampel | Konsentrasi Bilangan
Sampel (mg/L) | Peroksida
(meq O2/Kg)
1 0,414 0,2052 0,1237
2 0,413 0,2028 0,1222
3 0,414 0,2052 0,1237
VCO 4 0,415 0,2076 0,1251
Komersial 5 0,415 0,2076 0,1251
(Bumbu 6 0,416 0,2100 0,1266
Bunda) 7 0,415 0,2076 0,1251
8 0,416 0,2100 0,1266
9 0,417 0,2124 0,1280
Rata-Rata 0,1251
SD 0,0017
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Lampiran 10. Hasil Absorbansi Pada Penentuan Panjang Gelombang Maksimum

Wavelength

Absorbansi

445,0

0,688




Lampiran 11.
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Hasil Absorbansi, Dokumentasi dan Perhitungan Pengenceran Kurva Baku

1. Hasil Absorbansi pada Larutan Standar Fe

Konsentrasi Absorbansi
0,2 0,411
0,4 0,493
0,6 0,585
0,8 0,66
1 0,745

2. Dokumentasi Pembuatan Larutan Standar Bilangan Peroksida

No.

Keterangan

Dokumentasi

Larutan induk Fe

Diencerkan sebanyak 5 mL dengan larutan

kloroform dan metanol dalam labu ukur

Dibuat 5 seri konsentrasi yaitu 0,2 ppm, 0,4
ppm, 0,6 ppm, 0,

8 ppm dan 1 ppm
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3. Perhitungan Pengenceran Kurva Baku
a) Pembuatan Larutan Induk Fe 1000 ppm (1000 mg/L) Dalam 50

mL

1 ppm =1mg/L

1000 ppm = 1000 mg/L

1000 ppm = %

1000 ppm = Ofr(;i -

Mg =50 mg
=0,05¢

b) Pengenceran 1000 ppm ke 100 ppm
CixV1i=Cax Vs

1000 ppm x V1 = 100 ppm x 50 mL

_ 100 ppm X 50 mL
Vi=——————
1000 ppm

Vi=5mL
¢) Pengenceran 100 ppm ke 10 ppm
CixVi=Cax V2

100 ppm x V1 =10 ppm x 50 mL

10 ppm X 50 mL

Vi=
100 ppm

Vi=5mL

d) Pengenceran 10 ppm ke 0,2 ppm, 0,4 ppm, 0,6 ppm, 0,8 ppm, 1
ppm,
= Pengenceran 10 ppm ke 0,2 ppm
CixVi=Cax V2

100 ppm x V1 =0,2 ppm x 10 mL

Vy= 0,2 ppm X 10 mL
10 ppm
V1=0,02 mL

= Pengenceran 10 ppm ke 0,4 ppm
CixVi=CxV,

100 ppm x V1 = 0,4 ppm x 10 mL

_ 0,4ppm x 10 mL

Vi
100 ppm



V1=0,04 mL

Pengenceran 10 ppm ke 0,6 ppm
CixVi=Cax Vs

100 ppm x V1 =0,6 ppm x 10 mL

0,6 ppm X 10 mL
V1: _—_—
100 ppm
V1=0,06 mL

Pengenceran 10 ppm ke 0,8 ppm
CixVi=Cax V2

100 ppm x V1 = 0,8 ppm x 10 mL

_ 0,8ppm x 10 mL

Vi=——
100 ppm

V1=0,08 mL

Pengenceran 10 ppm ke 1 ppm
CixVi=Cyx V2
100 ppm x V1 =10 ppm x 10 mL

_ 10 ppm X 10 mL
Vi=—————
100 ppm

V1=0,1mL

100



Lampiran 12. Hasil Absorbansi Blanko Fe
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Blanko

Absorbansi

1

0,123

0,124

0,125

0,124

0,125

0,124

0,124

0,123

O©| O N| O O | WO DN

0,123




Lampiran 13. Spektrum Kromatografi GC-MS

a. VCO Murni

Chromatogram VCO C:\GCMSsolution'\Data\ Project 1'P. 0070a.qgd
TIC
74,616,704
\
|
g i g|". :;i
= g g
& & T
I
10.0 ' 200 260
b. VCO dengan penambahan Rempah Sereh
Chy VCO C:GCMSsolution Data Project 1 P 00734.9sd

c. VCO Komersial

VCO C:GCMSsolution Dsta Project 1\P. 0064a.qsd

102

TIC

-
Foe 14 152
J.-u »0

26.0
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Lampiran 14. Hasil Analisis GC-MS

o Kementerian
/a, b Perindustrian

BADAN STANDARDISASI DAN KEBIJAKAN JASA INDUSTRI
BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI
BANJARBARU

LABORATORIUM PENGUJI
Ji. Panglima Batur Barat No. 2 Banjarbaru - Kalimantan Selatan (70711)
Telp. (0511) 4772461, 4774861, WA. +62 811 5164 008
E-mail : bspji.banjarbaru@gmail.com

: R 0263/BSPJI-Banjarbaru/MS.08/1/2024 Banjarbary, 22 Januari 2024

Nomor Seri
Sifat -
Perihal : Laporan Hasil Uji (LHU ) ar:ASLI
Kepada Yth:
FAHMIDIL AKBAR
Di-
JI Kelapa Sawit 8 Bumi Berkat Kel. Sei Besar, Banjarbaru Selatan, Banjarbaru, Kalimantan Selatan

Bersama ini, terlampir disampaikan Laporan Hasil Uji (LHU):

1. Kode Contoh

2. Jenis Contoh

. Jumlah Contoh

. Parameter Uji

. Pengirim Contoh

. Keterangan Contoh

. Tgl. Penerimaan Contoh
. Tgl. Pengujian Contoh
. Kemasan Contoh
10.Pengambil Contoh
11.Metode Sampling

W oo ~NoWn AW

: P.0070-AK

: Minyak Kelapa Virgin (VCO)

Sk

: Senyawa Organik

: Fahmidil Akbar

1 VCO Murni

: 05 Januari 2024

: 08 Januari 2024 - 22 Januari 2024
: Dalam Botol Kaca Tertutup

: Fahmidil Akbar

Atas perhatian dan kerjasamanya disampaikan terima kasih.

Dr. Evy Setiaw

NIP- 19820325

ti, §5i., M.T.
60 022001

Laporan Hasil Uji ini tidak boleh digandakan sebagian, atau seluruhnya, tanpa persetujuan pihak laboratorium dan hanya berlaku untuk contoh tersebut di atas

Industrialisasi menuju kehidupan yang lebih baik FM 8.6.1 - LHU

w

AN Lamoacannel
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Kementerian BADAN STANDARDISASI DAN KEBIJAKAN JASA INDUSTRI
O Yre dustrian  BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI
. F Setsnan BANJARBARU
: = LABORATORIUM PENGUIJI
J1. Panglima Batur Barat No. 2 Banjarbaru - Kalimantan Selatan (70711)
Telp. (0511) 4772461, 4774861, WA. +62 811 5164 008
E-mail : bspji.banjarbaru@gmail.com
LAPORAN HASIL UJI (LHU)
Nomor Seri : R 0263/BSPJl-Banjarbaru/MS.08/1/2024
Tql. diterbitkan 1 22 Januari 2024 Lembar:ASLI
Contoh : Minyak Kelapa Virgin (VCO)
Hasil Uji
No Parameter Uji Satuan P.0070-AK Metode Uji
VEO Murni

Senyawa Organik

- Decanok acid, ethyl ester [CAS) Ethyl decan : 2,044 %
- DELTA, DECALACTONE : 3,756 %
+ Dodecinolc wcd, ethyl estar {CAS) Etivyl lauric © 12388 %
. N.N-bist 1 -
1,245 %

% . Dodecan o3, 13 propenery eter  LHAN. GC - MS
: i i

OCTADEC-3-ENOATE - 1,143 %

- e E-(8]-CARBONIC ACIO : 4,516%

Hasll UJi M

*Parameter akreditasi

1(satu) Bulan Sejak Tanggal Terbit Laporan Hasll Uji dan oleh Peminta Jasa sesual surat permintaan.

Ketua Tim Pengujian dan Kalibrasi,

_ Chatimatun Nisa, S.51
" NIP. 198210072006042020

Laporan Hasil Uji ini tidak boleh digandakan sebagian, atau seluruhnya, tanpa persetujuan pihak laboratorium dan hanya berlaku untuk contoh tersebut di atas

~Cl Nininda:t A
[“@x—i’] \.JI:‘ i xCﬁCr“ C:t\:}

g =

| Industrialisasi menuju kehidupan yang lebih baik FM 8.6.1 - LHU

1

gan CamScanner
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Kementerian BADAN STANDARDISASI DAN KEBLJAKAN JASA INDUSTRI
Perindustrian BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI
o REPUBLIK INDONESIA BANJARBARU

LABORATORIUM PENGUJI
J1. Panglima Batur Barat No. 2 Banjarbaru - Kalimantan Selatan (70711)
Telp. (0511) 4772461, 4774861, WA. +62 811 5164 008
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E-mail : bspji.banjarbaru@gmail.com

Nomor Seri : R 0266/BSPJI-Banjarbaru/MS,08/1/2024 Banjarbary, 22 Januari 2024 4
Sifat -
Perihal : Laporan Hasil Uji (LHU ) Lembar:ASLI 1
Kepada Yth :
FAHMIDIL AKBAR
Di -

Jl Kelapa Sawit 8 Bumi Berkat Kel. Sei Besar, Banjarbaru Selatan, Banjarbaru, Kalimantan Selatan

Bersama ini, terlampir disampaikan Laporan Hasil Uji (LHU):

1. Kode Contoh : P.0073-AK

2. Jenis Contoh : Minyak Kelapa Virgin (VCO)
3. Jumlah Contoh )

4. Parameter Uji : Senyawa Organik

5. Pengirim Contoh : Fahmidil Akbar

6. Keterangan Contoh : VCO Rempah Sereh

7. Tgl. Penerimaan Contoh : 05 Januari 2024

8. Tgl. Pengujian Contoh : 08 Januari 2024 - 22 Januari 2024
9. Kemasan Contoh : Dalam Botol Kaca Tertutup
10.Pengambil Contoh : Fahmidil Akbar

11.Metode Sampling #E

Atas perhatian dan kerjasamanya disampaikan terima kasih.

"D vy Sefiavk

etiawyfi, 6.5i., M.T.
1P 19820325,

005022001

Laporan Hasil Uji ini tidak boleh digandak bagian, atau seluruhnya, tanpa juan pihak | jum dan hanya berlaku untuk contoh tersebut di atas

r Industrialisasi menuju kehidupan yang lebih baik FM8.6.1 - LHU




Kementerian
Perindustrian

REPUBLIK INDONESIA
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BADAN STANDARDISASI DAN KEBLIAKAN JASA INDUSTRI

ALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI

BANJARBARU
LABORATORIUM PENGUII
JI. Panglima Batur Barat No. 2 Banjarbaru - Kalimantan Selatan (70711)
Telp. (0511) 4772461, 4774861, WA. +62 811 5164 008
E-mail : bspji.banjarbaru@gmail.com

Nomor Seri
Tgl. diterbitkan
Contoh

LAPORAN HASIL UJI (LHU )

: R 0266/BSPJI-Banjarbaru/MS.08/1/2024
: 22 Januari 2024
: Minyak Kelapa Virgin (VCO)

No Parameter Uji

Hasil Uji
P.0073-AK

VCO Rempsh Sereh

Satuan

1 |Senyawa Organik

~ Ortancic 0, et ester (CAS) E capry < 1IN
» 2-Oncenal, (1) [CAS) rans-2 Oncenal : 0509 %
- ECanl : 185 %

. Decancic scid, ety ester [CAS) xSy decam - 1 S00%
"+ Decancic 40 (CAS) Capeic 038 < LMBN

- (R} CARBONK. ACD © 241 %
- Octadecanckc s, et ester (CAS) (o3 - SAMN

Keterangan :

d Hasll UJI M:
*parameter akreditasi

Laporan Hasil Uji ini tidak boleh di

11 (satu) Mnmrmtmmnmwuumhmd-um

. Ketia Tirn Pengujian dan Kalibrasi,

- Chatimatun Nis
-~ NIP-198210072006042020

dan hanya berlaku untuk contoh tersebut di atas

pihak

atau seluruhnya, tanpa

L Industrialisasi menuju kehidupan yang lebih baik

FM 8.6.1 - LHU
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— sy PN N s —
Kementerian BADAN STANDARDISASI DAN KEBLIAKAN JASA INDUSTRI
PerindUStrian BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI

L) REPUBLIK INDONESIA BANJARBARU
LABORATORIUM PENGUIJT

JI. Panglima Batur Barat No. 2 Banjarbary - Kafimantan Selatan (70711)

Telp. (0511) 4772461, 4774861, WA. +62 §11 5164 008
E-mail : bspji.banjarbaru@gmail.com

_—

Nomor Seri : R 0257/B5PJI-Banjarbaru/MS.08/1/2024

Sifat ‘e

Perihal : Laporan Hasil Uji (LHU )

Kepada Yth:

FAHMIDIL AKBAR

Di-

Bersama ini, terlampir disampaikan Laporan Hasil Uji (LHU):
1. Kode Contoh : P.0064-AK
2. Jenis Contoh : Minyak Kelapa Virgin (VCO)
3. Jumlah Contoh 01
4. Parameter Uji : Senyawa Organik
5. Pengirim Contoh : Fahmidil Akbar
6. Keterangan Contoh : VCO Komersil Bumbu Bunda
7. Tgl. Penerimaan Contoh : 05 Januari 2024
8. Tgl. Pengujian Contoh : 08 Januari 2024 - 22 Januari 2024
9. Kemasan Contoh : Dalam Botol Kaca Tertutup
10.Pengambil Contoh : Fahmidil Akbar

11.Metode Sampling £
Atas perhatian dan kerjasamanya disampaikan terima kasih.

o

" Dr. Evy Set

Banjarbary, 22 Januari 2024

Lembar:ASLI

Wﬂﬁ;ﬁéb\g:el_r\\bangan Jasa Industri
< \t \

M.T.

L 7 NIP198203252005022001

Laporan Hasil Uji ini tidak boleh digandakan sebaglan, atau seluruhnya, tanpa persetujuan pihak laboratorium dan hanya berlaku untuk contoh tersebut di atas

' Industrialisasi menuju kehidupdn yang lebih baik

FM 8.6.1 - LHU
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Kementerian BADAN STANDARDISASI DAN KEBIJAKAN JASA INDUSTRI
0 PETindustrian BALAI STANDARDISASI DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI
() REPUBLIK INDONESIA BANJARBARU

LABORATORIUM PENGUJI
JI. Panglima Batur Barat No. 2 Banjarbaru - Kalimantan Selatan (70711)
Telp. (0511) 4772461, 4774861, WA. +62 811 5164 008
E-mail : bspji.banjarbaru@gmail.com

LAPORAN HASIL UJI (LHU)
Nomor Seri : R 0257/BSPJI-Banjarbaru/MS.08/1/2024
Tgl. diterbitkan : 22 Januari 2024 Lembar:ASLI
Contoh : Minyak Kelapa Virgin (VCO)
Hasil Uji
No Parameter Uji Satuan P.0064-AK Metode Uji
VCO Komersil Bumby Bunds
- 2 Undecamane KAS) o~ | iM%
« Ducanci s, ety ester [CAS) Dl deenn © L1IAW

- wu—a—-mwm;.m.
' L

« Octadwcancie s, t
+ Wamadecanote scid, ety ester [CAS) Bl | 2,107'%
+ ETHM OCTADECS (NOATT : b s

1 |Senyawa Organik % - Teudecemo od () M o 13009 GC-Ms J

Keterangan :
Pengaduan mengenal Hasll UJl Maksimal 1 (satu) Bulan Sejak Tanggal Terbit Laporan Hasll UJl dan oleh Peminta Jasa sesual surat permintaan.

*Parameter akreditasl

" Ketua Tim Péngujian dan Kalibrasi,

0N, 198210072006042020
—

Laporan Hasil Uji ini tidak boleh digandakan sebaglan, atau seluruhnya, tanpa persetujuan pihak laboratorium dan hanya berlaku untuk contoh tersebut di atas

Wdustrialisasl menuju kehidupan yang lebih baLl FM 8.6.1 - LHU
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Lampiran 15. Analisis Data SPSS

1. Uji Normalitas Bilangan Asam Lemak Bebas
Data dikatakan normal apabila >0,05
Data dikatakan tidak normal apabila <0,05

2. Uji Homogenitas
Data dikatakan normal apabila >0,05

Data dikatakan tidak normal apabila <0,05

Tests of Normality

Kolmogorov-Smirnov? Shapiro-Wilk
Asam_Lemak_Beba
S Statistic df Sig. Statistic df Sig.
Data_FFA VCO Murni .459 9 .000 .564 9 .000
VCO Sereh .275 9 .048 .780 9 .012
VCO Komersial 414 9 .000 617 9 .000

Lilliefors Significance Correction

Test of Homogeneity of Variances

Levene
Statistic dfl df2 Sig.
Data FFA Based on Mean 2.329 2 24 119
Based on Median 1.882 2 24 174
Based on Median and with 1.882 2 20.370 178

adjusted df

Based on trimmed mean 2.298 2 24 122




Test Statistics?P

Data_FFA

Kruskal-Wallis H

df

Asymp. Sig.

1.783

410

a. Kruskal Walllis Test

b. Grouping Variable: Asam_Lemak_Bebas

Tests of Normality

Kolmogorov-Smirnova Shapiro-Wilk
Peroksida Statistic df Sig.  Statistic df Sig.
Data_Peroksi VCO Murni .236 .159 .941 .593
da
VCO Sereh .186 .200" .918 .375
VCO 172 .200" .963 .828
Komersial

*, This is a lower bound of the true significance.

a. Lilliefors Significance Correction

110
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Test of Homogeneity of Variances

Levene
Statistic dfl df2 Sig.
Data_Peroksid Based on Mean .038 2 24 .963
a
Based on Median .064 2 24 .938
Based on Median and .064 2 23.243 .938
with adjusted df
Based on trimmed .039 2 24 .962
mean
ANOVA
Data_Peroksida
Sum of Squares df Mean Square F Sig.
Between Groups .226 2 113 41601.415 .000
Within Groups .000 24 .000

Total .226 26
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Lampiran 16. Keterangan Hasil Uji Laboratorium

s ':“‘. YAYASAN BORNEO LESTARI
¥ LABORATORIUM BORNEO LESTARI
) J1.Kelapa Sawit 8 Bumi Berkat No.01 RT.02 RW.01 Telp/Fax. 0511-
Rrarasns 4783717 Banjarbaru Kalimantan Selatan 70714 —
KETERANGAN HASIL UJI DI LABORATORIUM
Nama : Syarifah Aminah Alaydrus
NIM : SF20106

DATA HASIL PENGUJIAN SPEKTROFOTOMETRI UV-VIS
1. Penentuan Panjang Gelombang Maksimum

Panjang Gelombang Absorbansi

400 0,345

405 0,388

410 0,435 aaill
415 0,496 P
420 0,525 =
425 0,589 a
430 0,632 |
435 0,656

440 0,675

445 0,688

450 0,665 |
455 0,632

460 0,615

465 0,6

470 0,575

475 0,553

480 0,515

485 0,503

490 0,482

495 0,474

500 0,465

505 0,438
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é}" N YAYASAN BORNEO LESTARI
g ' LABORATORIUM BORNEO LESTARI
-:,‘J " J1Kelapa Sawit 8 Bumi Berkat No.01 RT.02 RW.01 TelpFax. 0511+
o 4783717 Banjarbaru Kalimantan Selatan 70718 _____—
510 0417 |
515 0214 o
520 0,218
525 0,19
530 0,176 N
535 0,165 —]
540 0,159 —
545 0,143
550 0,134
555 0,126 —]
560 0,118
565 0,113
570 0,109
575 0,1
580 0,097
585 0,085
590 0,073
595 0,061
600 0,055
2. Penentuan Kurva Baku
Konsentrasi (ppm) Absorbansi o
02 0,411
0,4 0,493
0,6 0,585
0,8 0,66
1 0,745

Dengan ini meyatakan bahwa dari hasil pengujian penelitian yang
dilakukan di laboratorium Borneo Lestari telah di Validasi dan dinyatakan

valid.
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i Sl YAYASAN BORNEO LESTARI
¥ LABORATORIUM BORNEO LESTARI
b J1.Kelapa Sawit 8 Bumi Berkat No.01 RT.02 RW.01 Telp/Fax. 051 1-

Ariraans 4783717 Banjarbaru Kalimantan Selatan 70714 R

Demikian keterangan ini dibuat untuk diketahui dan dipergunakan

semesterinya

Mengetahui,
; Pembimbing Laboran

(Tia :ajar Safa;lana, S. Farm)




