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Lampiran 1. Surat Izin Penelitian

YAYASAN BORNEO LESTARI

g PN AKADEMI ANALIS KESEHATAN BORNEO LESTARI

& “PROGRAM STUDI DIPLOMA Il ANALIS KESEHATAN *\v)‘“'s fs,
v “TERAKREDITASI B” & %
N i y Berdasnrkan 8K LAM-PTKes No 0890/LAM-PTKes/Akr/Dip/X/2016 S N £33

J Jalan Kelapa Sawit 8 Bumi Berkat No. 1 RT. 02 RW. 01 Banjarbaru
Phyasat Kalimantan Selatan 70714 EORNEO LESTAR!
Tolp/Fax. 0511-5911626 Email : aulcborlesa gmail com Website : ankborneolestari ac.id
Banjarbaru, 26 Maret 2022
Nomor 1 047.12/AAK/AKD.09/0322

Lampiran o

Dot . .y
Perihal Permohonan 1zin Penelitian

Kepada Yth,

Di — Tempat

Dengan hormat,

Sehubungan dengan pelaksanaan Penyusunan Karya Tulis Ilmiah (KTI) Akademi

Analis Kesehatan Borneo Lestari Banjarbaru, yang dilaksanakan oleh :

No Nama NIM Judul KTI

Uji Most Probable Number (MPN) Coli Pada
| Helmi Fakhriandy | AK1119024 | Jamu Beras Kencur Yang Di Jual Di
Kampung Pejabat Kota Banjarbaru

Dengan ini mengajukan permohonan kepada Bapak/Ibu untuk melakukan penelitian

guna menunjang pelaksanaan Karya Tulis IImiah (KTI) tersebut. Demikian permohonan ini

kami sampaikan, atas perhatian dan kerja sama yang baik diucapkan terima kasih.

Direktur AAK Borneo Lestari
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Lampiran 2. Lembar Observasi Peneliti

@

L

LEMBAR OBSERVASI PENELITI

lji Most Probable Number (M PN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang
Dijual Di Kampung Pcjabat Kota Banjar Baru Bulan Februari 2022

Kode Sampel
Tanggal Pengamatan

1. Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur
No Pertanyaan [ Ya | Tidak |
1. | Apakah Mencuci tangan sebelum membuat Jamu ? | |
2. | Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ? l !
3. | Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ? \
4. | Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu 2 |
5. | Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu | |
agar tidak menular ke Jamu ? { | |
6. | Apakah Penjual berpakaian bersih ? [
2. Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur
[No | Pertanyaan [ Ya | Tidak |
1. | Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu } ‘ !
A | |
2. | Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ? | :
3. | Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ? |
4. | Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ? B | |
5. | Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih i 2 S I
| 6. | Apakah Peralatan untuk penyajian dalam Keadaan bersih ? | |
7. | Apakah Bahan baku yang akan digunakan sudah dicuci |
bersih? o
8. | Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan
sabup? o
9. A)\pukuAlTI"crulumn dicuci setelah 1 Kali pemakaian ?
10. | Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari

serangga dan vektor penyakit ?
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Lampiran 3. Hasil Penelitian dari Laboratorium Balai Besar Teknik Kesehatan

Lingkungan dan Pengendalian Penyakit (BBTKLPP)

e

P

@

KEMENTERIAN KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA
DIREKTORAT JENDERAL

PENCEGAHAN DAN PENGENDALIAN PENYAKIT

BALAI BESAR TEKNIK KESEHATAN LINGKUNGAN DAN
PENGENDALIAN PENYAKIT BANJARBARU

Jalan H.Mistar Cokrokusumo No.2A Banjarbaru 70714
Telepon (0511) 4780343 Faksimile (0511) 4781725
Laman www.bbtklbjb.net Surat Elektronik tu.bbtklbjb@yahoo.co.id

LAPORAN HASIL UJI

Nomor LHU PTL.010/LHU/BBTKL-BB/111/2022

Nama Pelanggan Helmi Fahkriandy

Alamat Bumi Berkat 10, Kota Banjarbaru, Kota Banjarbaru,
Kalimantan Selatan

Telp/Fax 0878 1491 1318

Personel yang dihubungi
Jenis Sampel

Helmi Fahkriandy
Minuman

No.FPPS PTL.010/FPPS/BBTKL-BB/111/2022
No Sampel M.2022.03.396 s/d M.2022.03.408
Tanggal Penerimaan Sampel 02 Maret 2022
Tanggal Pengujian Sampel 02 - 07 Maret 2022
Hasil Pengujian
\ S—
) o HASIL PENGUJIAN Bak SPESIFIKASI
NO | PARAMETER | SATUAN ‘ No. Sampel M.2022.03... Mutu® METODE
| [ 396 397 398 399
1. | E Coli APM/mL >1600 <18 >1600 <18 0 IKM —M 19 - BBTKL
Keterangan :

1. *) Peraturan Menteri Keschatan RI Nomor 1096 Tzhun 2011 tentang Hygiene Sanitasi Jasaboga

2. < 1,8 pada makanan setara dengan nol

2.Deskripsi Sampel :
M.2022.03.396 = Sampel dengan kode JBK 1, diambil tgl. 01/03/2022, jam 09.00 WITA
M.2022.03.397 = Sampel dengan kode JBK 2, diambil tgl. 01/03/2022, jam 09.00 WITA
M.2022.03.398 = Sampel dengan kode JBK 3, diambil tgl. 01/03/2022, jam 09.00 WITA
M.2022.03.399 = Sampel dengan kode JBK 4, diambil tgl. 01/03/2022, jam 09.00 WITA

Halaman :1/3 F-7.8.5-BBTKL



- KEMENTERIAN KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA
(=7 DIREKTORAT JENDERAL
"‘TL"/ PENCEGAHAN DAN PENGENDALIAN PENYAKIT
G P BALAI BESAR TEKNIK KESEHATAN LINGKUNGAN DAN
i

PENGENDALIAN PENYAKIT BANJARBARU
Jalan H.Mistar Cokrokusumo No.2A Banjarbaru 70714

Telepon (0511) 4780343 Faksimile (0511) 4781725

Laman www.bbtklbjb.net Surat Elektronik tu.bbtklbjb@yahoo.co.id

Hasil Pengujian :
HASIL PENGUJIAN Baku SPESIFIKASI
NO | PARAMETER | SATUAN No. Sampel M.2022.03... Mutu® METODE
) 400 401 402 403
e _’/
1. [E Coli APM/mL | >1600 2,0 >1600 >1600 0 IKM-M 19 - BBTKL
Keterangan :

1. *) Peraturan Menteri Keschatan RI Nomor 1096 Tahun 2011 tentang Hygicne Sanitasi Jasaboga
2.Deskripsi Sampel :
M.2022.03.400 = Sampel dengan kode JBK 5, diambil 1gl. 01/03/2022, jam 09.00 WITA
M.2022.03.401 = Sampel dengan kode JBK 6, diambil tgl. 01/03/2022, jam 09.00 WITA
M.2022.03.402 = Sampel dengan kode JBK 7, diambil tgl. 01/03/2022, jam 09.00 WITA
M.2022.03.403 = Sampel dengan kode JBK 8, diambil 1gl. 01/03/2022, jam 09.00 WITA

Halaman :2/3

F-7.8.5-BBTKL
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KEMENTERIAN KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA
p DIREKTORAT JENDERAL
PENCEGAHAN DAN PENGENDALIAN PENYAKIT
BALAI BESAR TEKNIK KESEHATAN LINGKUNGAN DAN
PENGENDALIAN PENYAKIT BANJARBARU

i. Jalan H.Mistar Cokrokusumo No.2A Banjarbaru 70714
Telepon (0511) 4780343 Faksimile (0511) 4781725

Laman www.bbtklbjb.net Surat Elektronik tu.bbtklbjb@yahoo.co.id

LAPORAN HASIL UJI

Hasil Pengujian 8
HASIL PENGUJIAN Baku SPESIFIKASI
NO | PARAMETER SATUAN No. Sampel M.2022.03... Mutu® METODE
404 405 406 407 408
1. | E Coli APM/mL| <18 120 <18 <1,8 <1,8 0 IKM -~ M 19 - BBTKL
Keterangan :
6 Tahun 2011 tentang Hygiene Sanitasi Jasaboga

1. * Peraturan Menteri Keschatan RI Nomor 109!
2. < 1,8 pada makanan setara dengan nol

3. Deskripsi Sampel :
kode JBK 9, diambil tgl. 01/03/2022, jam 09.00 WITA

M.2022.03.404 = Sampel dengan
M.2022.03.405 = Sampel dengan kode JBK 10, diambil tgl. 01/03/2022, jam 09.00 WITA

M.2022.03.406 = Sampel dengan kode JBK 11, diambil tgl. 01/03/2022, jam 09.00 WITA
M.2022.03.407 = Sampel dengan kode JBK 12, diambil tgl. 01/03/2022, jam 09.00 WITA
M.2022.03.408 = Sampel dengan kode JBK 13, diambil tgl. 01/03/2022, jam 09.00 WITA

Laporan Hasil Uji (LHU) ini hanya berlaku untuk sampel yang diuji

Catatan : L
Hasil vji ini terdiri dari 3 halaman
Laporan Hasil Uji ini tidak boleh digandakan tanpa seizin tertulis dari Laboratorium Penguji BBTKLPP Banjarbaru, kecuali

W

secara lengkap
b i duan tentang hasil pengujian paling lama 1 (satu) bulan setelah LHU diterbitkan

ium melayani peng:
Laboratorium Penguji BBTKLPP Banjarbaru hanya bertanggung jawab terhadap pengujian, jika pengambilan sampel

bl ol

dilakukan sendiri oleh pelanggan

Halaman 13/3 F-7.8.5-BBTKL



Lampiran 4. Hasil Lembar Observasi

LEMBAR OBSERVASI PENELITI

Uji Most Probable Number (MPN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang
Dijual Di Kampung Pejabat Kota Banjar Baru Bulan Februari 2022

&

Kode Sampel 2 JoE )
Tanggal Pengamatan T\ Wt 20

Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur

Pertanyaan

Tidak

Apakah Mencuci tangan sebelum membuat Jamu ?

Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ?

Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ?

Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu ?

o w0 =| 2

Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu
agar tidak menular ke Jamu ?

o

Apakah Penjual berpakaian bersih ?

¢ SINY[FE

2.

Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur

No

Pertanyaan

Ya

Tidak

Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu
2

Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ?

Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ?

Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ?
Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih ?

Apakah Peralatan untuk penyajian dalam keadaan bersih ?

S ENP PSS

Apakah Bahan baku yang akan digunakan sudah dicuci
bersih ?

NCARERS

Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan
sabun ?

Apakah Peralatan dicuci setelah 1 kali pemakaian ?

Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari
scrangga dan vektor penyakit ?

S




LEMBAR OBSERVASI PENELITI

Uji Most Probable Number (MPN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang
Dijual Di Kampung Pejabat Kota Banjar Baru Bulan Februari 2022

1.

Kode Sampel JRe 2
Tanggal Pengamatan ~ : | WX 999

Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur

Pertanyaan

Tidak

Apakah Mencuci tangan sebelum membuat Jamu ?

Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ?

Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ?

Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu ?

b Bl bad D e 14

Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu
agar tidak menular ke Jamu ?

| <|s|SISS |

)

Apakah Penjual berpakaian bersih ?

2,

Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur

No

Pertanyaan

Tidak

Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu
0

Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ?

Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ?

Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ?

Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih ?

Apakah Peralatan untuk penyajian dalam keadaan bersih ?

SN RN

Apakah Bahan baku yang akan digunakan sudah dicuci
bersih ?

]

Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan
sabun ?

| <lslsI<Y | ¢ F

Apakah Peralatan dicuci setelah 1 kali pemakaian ?

Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari
serangga dan vektor penyakit ?

<
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LEMBAR OBSERVASI PENELITI

Uji Most Probable Number (MPN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang
Dijual Di Kampung Pejabat Kota Banjar Baru Bulan Februari 2022

Kode Sampel sk 9
Tanggal Pengamatan ~ : | Wartt Lw

1. Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur

No Pertanyaan Ya | Tidak |
1. | Apakah Mencuci tangan sebelum membuat Jamu ? ¥ |
2. | Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ? v
3. | Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ? il |
4. | Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu ?_| | v |
5. | Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu | v

agar tidak menular ke Jamu ? ! !
6. | Apakah Penjual berpakaian bersih 2 | v

2. Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur

No Pertanyaan Ya | Tidak

1. | Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu I
92 {

Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ? |

Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ?

2 v
3: - -
4. | Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ? |
5. | Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih ?

6. | Apakah Peralatan untuk penyajian dalam keadaan bersih 2
P : yajian 2

7 Ap?ximlfi)uhzm baku yang akan digunakan sudah dicuci
bersih ?

<H

8. | Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan
sabun ?

9. | Apakah Peralatan dicuci setelah 1 Kali pemakaian ? 7

0. ' Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari

serangga dan vektor penyakit ?
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LEMBAR OBSERVASI PENELITI

Uji Most Probable Number (MPN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang
Dijual Di Kampung Pejabat Kota Banjar Baru Bulan Februari 2022

1.

Kode Sampel (T s §
Tanggal Pengamatan ~ : { Wt o

Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur

Pertanyaan

Tidak

Apakah Mencuci tangan sebelum membuat Jamu ?

Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ?

Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ?

Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu ?

Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu
agar tidak menular ke Jamu ?

Apakah Penjual berpakaian bersih ?

Ry (((\Ef

Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur

Pertanyaan

Ya

Tidak

Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu
2

Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ?

Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ?

Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ?

<€

Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih ?

Apakah Peralatan untuk penyajian dalam kcadaan bersih ?

Apakah Bahan baku yang akan digunakan sudah dicuci
bersih ?

Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan
sabun ?

Apakah Peralatan dicuci setelah 1 kali pemakaian ?

Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari
scrangga dan vektor penyakit ?
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LEMBAR OBSERVASI PENELITI

Uji Most Probable Number (MPN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang
Dijual Di Kampung Pejabat Kota Banjar Baru Bulan Februari 2022

1.

Kode Sampel dnk-¢
Tanggal Pengamatan l Mprzr 2pon

Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur

Pertanyaan

Ya

Tidak

Apakah Mencuci tangan scbelum membuat Jamu ?

Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ?

Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ?

Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu ?

il Bl bad 1] bl b4
o

Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu
agar tidak menular ke Jamu ?

o

Apakah Penjual berpakaian bersih ?

2

Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur

No

Pertanyaan

Ya

Tidak

Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu
9

Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ?

Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ?

qI<[S

Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ?

Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih ?

Apakah Peralatan untuk penyajian dalam keadaan bersih ?

A ol Rl Bl Rad 10

Apakah Bahan baku yang akan digunakan sudah dicuci
bersih ?

G

Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan
sabun ?

Apakah Peralatan dicuci setelah 1 kali pemakaian ?

Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari
serangga dan vektor penyakit ?
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LEMBAR OBSERVASI PENELITI

Uji Most Probable Number (MPN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang
Dijual Di Kampung Pejabat Kota Banjar Baru Bulan Februari 2022

1.

Kode Sampel )0k €
Tanggal Pengamatan ~ : | magx W2

Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur

Pertanyaan

Tidak

Apakah Mencuci tangan sebelum membuat Jamu ?

Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ?

Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ?

Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu ?

] Pl b Lo ol 14

Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu
agar tidak menular ke Jamu ?

IESEANANAY

Apakah Penjual berpakaian bersih ?

Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur

Pertanyaan

Ya

Tidak

Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu
9

Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ?

Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ?

NRVA

Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ?

Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih ?

Apakah Peralatan untuk penyajian dalam keadaan bersih ?

Apakah Bahan baku yang akan digunakan sudah dicuci
bersih ?

<Je[¢

Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan
sabun ?

Apakah Peralatan dicuci setelah 1 kali pemakaian ?

Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari
serangga dan vektor penyakit ?
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LEMBAR OBSERVASI PENELITI

Uji Most Probable Number (MPN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang
Dijual Di Kampung Pejabat Kota Banjar Baru Bulan Februari 2022

Kode Sampel Qe F
Tanggal Pengamatan | yaplox 1827

Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur

No Pertanyaan Ya | Tidak
1. | Apakah Mencuci tangan secbelum membuat Jamu ? ~
2. | Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ? v
3. | Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ? V-
4. | Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu ? ~
5. | Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu v
agar tidak menular ke Jamu ?
6. | Apakah Penjual berpakaian bersih ? ~
2. Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur
No Pertanyaan Ya | Tidak
1. | Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu | ,_-
2
2. | Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ? v
3. | Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ? v
4. | Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ? v
5. | Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih ? i
6. | Apakah Peralatan untuk penyajian dalam keadaan bersih ? ~
7. | Apakah Bahan baku yang akan digunakan sudah dicuci
bersih ?
8. | Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan 7
sabun ?
9. | Apakah Peralatan dicuci setelah 1 kali pemakaian ? v
10. | Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari w

serangga dan vektor penyakit ?
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LEMBAR OBSERVASI PENELITI

Uji Most Probable Number (MPN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang
Dijual Di Kampung Pejabat Kota Banjar Baru Bulan Februari 2022

1.

Kode Sampel :JBe o
Tanggal Pengamatan  : 2 Waret 2022

Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur

Pertanyaan

Tidak

Apakah Mencuci tangan sebelum membuat Jamu ?

NE

Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ?

Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ?

Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu ?

DB |9 |N= 2

Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu
agar tidak menular ke Jamu ?

Apakah Penjual berpakaian bersih ?

Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur

Pertanyaan

Tidak

Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu
o

Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ?

Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ?

Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ?

Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih ?

Apakah Peralatan untuk penyajian dalam keadaan bersih ?

Apakah Bahan baku yang akan digunakan sudah dicuci
bersih ?

Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan
sabun ?

s< ] sl N F

Apakah Peralatan dicuci setelah 1 kali pemakaian ?

Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari
serangga dan vektor penyakit ?

<
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LEMBAR OBSERVASI PENELITI

Uji Most Probable Number (MPN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang

Dijual Di Kampung Pejabat Kota Banjar Baru Bul

an Februari 2022

Kode Sampel JBE 9
Tanggal Pengamatan @ 2 Marzt w2V

Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur

Pertanyaan

Ya

Tidak

Apakah Mencuci tangan sebelum membuat Jamu ?

Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ?

Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ?
9

Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu ?

Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu
agar tidak menular ke Jamu ?

NEREEGNR

Apakah Penjual berpakaian bersih ?

Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur

Pertanyaan

<

a

Tidak

Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu
9

N

Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ?

Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ?

Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ?

Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih ?

Apakah Peralatan untuk penyajian dalam keadaan bersih ?

Apakah Bahan baku yang akan digunakan sudah dicuci
bersih ?

Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan
sabun ?

<l <l

Apakah Peralatan dicuci sctelah 1 kali pemakaian ?

Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari
serangga dan vektor penyakit ?
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LEMBAR OBSERVASI PENELITI

Uji Most Probable Number (M PN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang
Dijual Di Kampung Pejabat Kota Banjar Baru Bulan Februari 2022

1.

Kode Sampel Q¢ 10
Tanggal Pengamatan DL Wwat Loy

Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur

No Pertanyaan Ya | Tidak
1. | Apakah Mencuci tangan sebelum membuat Jamu ? v
2. | Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ? bl
3. | Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ? bl
4. | Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu ? i
5. | Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu IV
agar tidak menular ke Jamu ?
6. | Apakah Penjual berpakaian bersih ? v
2. Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur
No Pertanyaan Ya | Tidak
1. | Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu Vs
2
2. | Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ? e
3. | Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ? “
4. | Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ? v
5. | Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih ? —
6. | Apakah Peralatan untuk penyajian dalam keadaan bersih ? —
7. | Apakah Bahan baku yang akan digunakan sudah dicuci
bersih ? il
8. | Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan o
sabun ?
9. | Apakah Peralatan dicuci setelah 1 kali pemakaian ? ~
10. | Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari .

serangga dan vektor penyakit ?
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LEMBAR OBSERVASI PENELITI

Uji Most Probable Number (MPN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang
Dijual Di Kampung Pejabat Kota Banjar Baru Bulan Februari 2022

1.

Kode Sampel 2 drEe N
Tanggal Pengamatan ~ : Q W™are waw

Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur

No

Pertanyaan

Tidak

Apakah Mencuci tangan sebelum membuat Jamu ?

Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ?

Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ?

Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu ?

ua]w]w]~

Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu
agar tidak menular ke Jamu ?

Apakah Penjual berpakaian bersih ?

< <<l CIRF

Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur

Pertanyaan

Tidak

Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu
?

Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ?

Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ?

LAY

Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ?

Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih ?

Apakah Peralatan untuk penyajian dalam keadaan bersih ?

Apakah Bahan baku yang akan digunakan sudah dicuci
bersih ?

{

Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan
sabun ?

Apakah Peralatan dicuci setelah 1 kali pemakaian ?

Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari
serangga dan vektor penyakit ?
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LEMBAR OBSERVASI PENELITI

Uji Most Probable Number (MPN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang
Dijual Di Kampung Pejabat Kota Banjar Baru Bulan F ebruari 2022

Kode Sampel S Ime
Tanggal Pengamatan L Wt o

1. Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur
No Pertanyaan Ya | Tidak
1. | Apakah Mencuci tangan sebelum membuat Jamu ? v
2. | Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ? v
3. | Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ? bl
4. | Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu ? v
5. | Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu
agar tidak menular ke Jamu ? Vv
6. | Apakah Penjual berpakaian bersih ? v
2. Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur
No Pertanyaan Ya | Tidak
1. | Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu P
2
2. | Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ? 92
3. | Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ? hd
4. | Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ? v
5. | Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih ? %
6. | Apakah Peralatan untuk penyajian dalam keadaan bersih ? e
7. | Apakah Bahan baku yang akan digunakan sudah dicuci v
bersih ?
8. | Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan w
sabun ?
9. | Apakah Peralatan dicuci setelah 1 Kali pemakaian ? “—
10. | Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari R

serangga dan vektor penyakit ?
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LEMBAR OBSERVASI PENELITI

Uji Most Probable Number (MPN) Coli Pada Jamu Beras Kencur Yang
Dijual Di Kampung Pejabat Kota Banjar Baru Bulan Februari 2022

1.

Kode Sampel :J0% 1Y
Tanggal Pengamatan @ 1+ \wgwxy 002

Higiene Pedagang Jamu Beras Kencur

No Pertanyaan Ya | Tidak
1. | Apakah Mencuci tangan sebelum membuat Jamu ? v
2. | Apakah Kuku pedagang tidak panjang dan bersih ? v
3. | Apakah Rambut pedagang diikat atau pendek ? v
4. | Apakah Menggunakan sarung tangan saat membuat jamu ? v
5. | Apakah Penjual menggunakan masker saat membuat Jamu v
agar tidak menular ke Jamu ?
6. | Apakah Penjual berpakaian bersih ? v
2. Higiene Sanitasi Pengolahan Jamu Beras Kencur
No Pertanyaan Ya | Tidak
1. | Apakah Air yang digunakan sudah direbus terlebih dahulu -
9
2. | Apakah Kondisi lap yang digunakan bersih ? v
3. | Apakah Kondisi gelas yang digunakan bersih ? v
4. | Apakah Kondisi botol penyimpanan Jamu bersih ? v
5. | Apakah Air yang digunakan untuk mencuci gelas bersih ? e
6. | Apakah Peralatan untuk penyajian dalam keadaan bersih ? v
7. | Apakah Bahan baku yang akan digunakan sudah dicuci w
bersih ?
8. | Apakah Peralatan yang digunakan dicuci menggunakan “
sabun ?
9. | Apakah Peralatan dicuci setelah 1 kali pemakaian ? v
10. | Apakah Bahan Baku minuman Jamu terhindar dari o

serangga dan vektor penyakit ?
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Lampiran 5. Dokumentasi Pengambilan Sampel

Gambar 1. Proses Penyaringan Beras, Proses Penghalusan Beras dan Kencur, Kondisi Tempat
Penyimpanan Jamu Beras Kencur

Gambar 2. Kondisi Toko Jamu, Kondisi Dapur, dan Sampel Jamu Beras Kencur
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Lampiran 6. Dokumentasi Pemeriksaan Sampel

Gambar 3. Alat Inkubasi (Waterbath dan Inkubator)




67

Gambar 4. Hasil Uji Penegasan Sebelum diinkubasi dan Sesudah diinkubasi

Gambar 4. Hasil Uji Penegasan Sebelum ditambahkan Kovacs dan Sesudah ditambahkan

Kovacs




Gambar 5. Larutan Kovacs
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